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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

PoStovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi nacin iskoristiti Va$ proizvod, koji je
napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisnicko uputstvo i
sva prateca dokumenta pazljivo pre koriS¢enja proizvoda i Cuvajte ih kao podsetnik za buducu upotrebu. Ako ovaj
proizvod predate trecem licu, priloZite i ovo korisnicko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog
uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnicko uputstvo moZe da se primeni i na nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su kori§¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi
sa koriS¢enjem.

Upozorenje za situacije koje su opasne
po Zivot i imovinu.

!

Upozorenje za elektricni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

Upozorenje za vrele povrSine.

RS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sistliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zaStitite od opasnosti povreda i
oStecenja imovine. Neuspesno
pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti
garanciju.

Opsta bezbednost

e (vaj uredaj mogu Koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
kojima nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa bezbednom
upotrebom uredaja i razumeju
ukljucene opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.

e (vaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljucujuci decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili suim data uputstva.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

e Ako se proizvod ustupi drugoj
0sobi za licnu upotrebu ili kao
polovan proizvod, potrebno je
takode proslediti korisnicki
prirucnik, etikete proizvoda i

4/SB

druge relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo ovlaSceni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za Stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
neovlascene osobe, Sto takode
moze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo proCitajte
uputstva.

Ne ukljucujte proizvod ako je u
kvaru ili ima vidljivo oStecenje.
PrekontroliSite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih proizvoda

Ako je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postoji
opasnost od elektricnog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom navedenim u
, rehnickim specifikacijama®“.
Uzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektriCar u
sluCaju da se proizvod Koristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna ni
za kakve probleme koji nastanu
zbog koriscenja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.



Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode na
njega! Postoji opasnost od
elektricnog udara!

Proizvod mora da bude iskljucen
za vreme instalacije, odrzavanja,
CiScenja i popravke.

Ako je prikljucni kabl za napajanje
proizvoda oStecen, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuno da se iskljuci sa
mreze. Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaca ili putem prekidaCa
ugradenog u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
priklju¢ak ne dodiruje zadnju
povrSinu, jer se moze oStetiti.

Ne prignjeCujte kabl za napajanje
izmedu vrata remne i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrSina. U
suprotnom moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara zbog
kratkog spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima treba da vrSe samo
ovlaScena kvalifikovana lica.

U sluCaju oStecenja, iskljuCite
proizvod i odvojite od elektricne
mreze. Da biste to uradili,
iskljuCite osiguraC u domacinstvu.
Uverite se da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slucaju da ih neprekidno
nadgledate.

Nikad ne Kkoristite proizvod u
sluCaju oslabljenog rasudivanja ili
koordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola i/ili lekova.
Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode u kontakt sa
vrucim povrSinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da biste
izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutraSnjosti rerne.
Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.
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Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u rerni. Pritisak
koji se moze stvoriti u plehu/tegli
moze da izazove njihovo pucanje.
Plehove za pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno rerne.
Akumulirana toplota bi mogla da
oSteti dno rerne.

Ne Koristite abrazivna sredstva za
CiScenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje stakla na vratima
rerne jer mogu izgrebati povrsinu,
Sto moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne Kkoristite paroCistace za
CiSéenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na zi¢ane police

Vazno je da se zi¢ana polica i/ili
pleh pravilno postave na policu.
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite
stabilnost pre postavljanja jela na
njih (vidi sledecu sliku).
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na prednjim vratima skinuto ili
napuklo.

Uvek Koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce rere.
Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu (pleh,
gril itd.) zajedno sa hranom, a
zatim ubacite sve u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite viSak
delova papira za pecCenje koji
prelazi dodatak ili Serpu da biste
sprecili rizik od dodirivanja grejnih
elemenata u rerni. Nikada
nemojte da koristite papir za
pecenje na temperaturi koja je
veca od naznacene temperature
za papir za pecenje. Nemojte da
stavljate papir za peCenje direktno
na dno rerne.

UPOZORENJE: Pobrinite se da
kabl za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac



kola iskljucen pre zamene lampe
da biste izbegli mogucnost
strujnog udara.

e Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od pozara:

e Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

e Ne Koristite oStecen, isecen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

e Pobrinite se da na uticnici na koju
je prikljucen proizvod nema ni
vlage ni tecnosti.

Namena

e (vaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.

e PA/NJA: Ovaj aparat sluzi samo
za Kuvanje. On ne sme da se
koristi za druge svrhe, na primer
za grejanje prostorije."

e (vaj proizvod ne sme se Koristiti
za zagrevanje tanjira ispod
reSetke rostilja, veSanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na rucici, niti
u druge svrhe zagrevanja.

e Proizvodac nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe
ili pogresnog rukovanja.

e Rerna moze da se Koristi za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

e UPOZORENJE: Pristupacni delovi
mogu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.

e Materijali za pakovanje su opasni
za decu. Ambalazne materijale
drzite van domasaja dece. Molimo
da sve delove ambalaze odlozite u
otpad u skladu sa ekoloSkim
standardima.

e FElektriCni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od proizvoda
kada je ukljuCen i nemojte im
dozvoliti da se igraju sa
proizvodom.

e |znad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla da
dohvate.

e Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na njih i
ne dozvolite da deca sede na
njima. To moze da dovede do
prevrtanja i mogu da se oStete
Sarke vrata.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje
otpada:

Ovaj proizvod je usaglaSen sa WEEE direktivom
Evropske Unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi znak
Klasifikacije za elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih delova
i materijala koji se mogu ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kucnim otpadom i drugim otpadima na kraju
veka trajanja. OdloZite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektricnog i elekironskog otpada. Konsultujte
se sa svojim lokalnim vlastima da biste saznali 0 ovim
centrima za sakupljanje otpada.
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Usaglasenost sa RoHS direktivom:

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije (2011/65/EU). On ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u direkdivi.

Odlaganje ambalaznog materijala
e Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na bezbednom
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mestu, van domaSaja dece. Ambalazni materijali

za ovaj proizvod su proizvedeni od materijala koji

se mogu reciklirati. OdloZite ih pravilno i sortirajte
u skladu sa uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obi¢nim ku¢nim otpadom.



E Opste informacije
Pregled

1 Kontrolna tabla 6 Motor ventilatora (iza Gelicne ploce)
2 Zitana polica 7 Lampa

3 Pleh 8 Gorniji greja¢

4 Rucka 9 PoloZaji police

5 Vrata

Obrtno dugme za izbor funkcije
Digitalni vremenski programator
Obrtno dugme termostata
Lampica termostata

B w N =
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moZe da se razlikuje u
avisnosti od modela uredaja. Sav pribor, koji
je opisan u ovom korisni¢kom prirucniku,
mozda nece postojati kod vaSeg proizvoda.

Korisnicki prirucnik

2. Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili peCenje
velikih komada mesa.

—y

3. Duboki pleh
Koristi se za peciva, velike komade mesa, veoma
so¢na jela i sakupljanje masnoce tokom pecenja
na rostilju.

4. Ziani rodtilj
Koristi se za pecenje i za stavljanje Serpe sa
hranom koja treba da bude pecena, przena ili
kuvana na Zeljienu policu.
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Pravilno postavljanje Zi¢ane police i pleha na
teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
postavljate i uklanjate plehove i zicanu policu.
Kada koristite pleh i Zicanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da trnovi na
zadnjem delu teleskopske police stoje naspram
uglova ZiCane police i pleha.




Tehnicke specifikacije

Napon/frekvenciia 220-240V - 50 Hz

| Ukupna potrodnjaenergle. . loAWN

Tip kabla / poprecni presek min i—IOSW FG
3x15mm

Ugradne dimenzije visina/éirina/dubina

Glavna rerna Rerna sa vise funkciia

Unutragnja lampa 15/25 W

Potrosn arostilla 220
Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elekiricnih rerni navedene su u skladu sa EN 60350-1
/ IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod standardnim opterecenjem sa gornjim i donjim
grejaCem ili sa funkcijama koje ukljuCuju ventilator (ako postoje).
Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa slede¢im prioritetom u zavisnosti od toga da li
relevanine funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3-
Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomo¢ ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.

** Pogledajte . Instalacija, strana 12.

ehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez rednosti, koje su navedene na oznakama
prethodnog obavesStenja da bi se paboljSao proizvoda li u drugoj dokumentaciji koju ste
kvalitet proizvoda. obili uz proizvod, dobijene su pod
laboratorijskim uslovima u skladu sa
odgovarajuc¢im standardima. U zavisnosti od
radnih uslova i uslova okruZenja proizvoda, ove
vrednosti se mogu razlikovati.

Slike koje su date u ovom uputstvu za
upotrebu su samo ilustrativne i mozda se nece
u potpunosti poklapati sa vasim proizvodom.
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E Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice u skladu
sa vaze¢im propisima. U suprotnom, garancija nece
vaziti. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile neovlaSéene
0s0be i moZe da ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektriéne instalacije za
proizvod su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Ovaj proizvod mora da se instalira u skladu sa
vim lokalnim propisima za gasne i/ili

elektriCne instalacije.

(OPASNOST:
Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva oStecenja. Ako

ustanovite oStecenja, nemojte ga instalirati.
OSteceni proizvodi predstavjaju opasnost po
vaSu bezbednost.

Pre instalacije

Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u kuhinjske
ormarice koji se mogu kupiti u prodavnicama. lzmedu
aparata i zidova kuciSta i nameStaja mora da se ostavi

bezbedan ramak. Pogledajte sliku (vrednosti su u mm).

12/SB

e PovrSine, sinteticki laminati i lepkovi moraju da
budu otporni na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu nivelisani i
ucvrséeni.

e Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora da se
instalira polica izmedu reme i fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve osobe.

e DrZte remu za otvore za drZanje na obe strane i
pomerite je.

e Pre postavljanja proizvoda uklonite sav materijal i
dokumente koji se nalaze unutra.

e Kuhinjski nameStaj mora da bude usaglaSen sa
dimenzijama koje su date na slici u nastavku. U
zadnjem odeljku kuhinjskog namestaja seCenjem
mora da se napravi otvor dimenzija datih na slici
u nastavku da bi se obezbedila dovoljna
ventilacija.

Ne instalirajte proizvod pored frizidera ili

amrzivaca. Toplota koju emituje proizvod
moZe da prouzrokuje povecanu potroSnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za noSenje ili
pomeranje ovog proizvoda.




594

min.
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* min.

Instalacija i povezivanje

e Uredaj se moZe instalirati i povezati samo u
skladu sa propisanim pravilima za instalaciju.

Elektriéno povezivanje

Povezite proizvod sa uzemlienom uti¢nicom koja je

zaSticena minijaturnim prekidatem odgovarajuceg

kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli , Tehnicke

specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog elekiri¢ara da

obavi povezivanje sa uzemljenom instalacijom dok

koristite proizvod sa ili bez transformatora. NaSa

kompanija nije odgovorna ni za kakvu Stetu koja ce
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proisteci zbog koriS¢enja proizvoda bez uzemljene
instalacije u skladu sa lokalnim propisima.

OPASNOST:

Na gasnu mrezu proizvod sme da prikljuci

samo ovlaceno kvalifikovano lice. Garantni
rok za proizvod pocinje samo nakon pravilne
instalacije.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile
neovlaS¢ene osobe.




OPASNOST:
FElektrini kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u dodir

sa vrucim delovima proizvoda.

OSteceni kabl za napajanje mora da zameni
kvalifikovani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja
ili pozara!

e Povezivanje mora da se izvede u skladu sa
nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na tipskoj
plogici proizvoda. Otvorite prednja vrata da biste
videli tipsku plocicu.

e Kabl za napajanje vaSeg proizvoda mora da bude
u skladu sa vrednostima u tabeli , TehniCke
specifikacije”.

(OPASNOST:
Pre radova na elektri¢noj instalaciji iskljucite
proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

Povezivanje kabla za napajanje

okom povezivanja Zica morate da poStujete

nacionalne/lokalne propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu utiénicu i utika¢ za
rernu. U sluéaju da ograni¢enja napajanja
uredaja premaSuju nominalne vrednosti struje
za utika¢ i utiénicu, proizvod mora da se
poveZe preko fiksne elektriéne instalacije
direktno bez kori§¢enja utikaca i uticnice.

1. Ukoliko nije moguce iskljuCiti napajanje preko svih
izvoda (polova), rastavni uredaj sa najmanje 3 mm
zazora kontakta (osiguraci, fazni sigurnosni
prekidaci, kontaktori) moraju da se povezu, a svi
polovi ovog rastavnog uredaja moraju da budu u
blizini proizvoda (ne iznad) u skladu sa IEE
smernicama. NepridrZavanje ovog uputstva moze
da dovede do problema u radu i poniStavanja
garancije za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita putem FID sklopke za

zastitu od struje greske.

Ako je kabl isporucen sa proizvodom:

_______ PRIKLJUGNA
LETVICA

PLAVO
S

BRAON

NAPQJNI KABL

ZELENO / 2UTO

2. Za jednofazno povezivanje, Zice treba povezati
na slededi nacin:

Braon/crni kabl = L (faza)

Plavi/  kabl = N (nula)

e Zeleno/Zuti kabl = (E)

» ili

. /crni kabl = L (faza)

e Plavi/Braon kabl = N (nula)

e Zeleno/Zuti kabl = (E) @ (Uzemljenje)

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1. Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte je i uvrstite
vodeci rauna da kabl za napajanje nije prekinut
i/ili zaglavijen.

(Uzemljenje)

UCvrstite rernu pomocu 2 zavrinja kao Sto je prikazano
na slici.

Nakon postavljanja postarajte se da su zavrtnji dovoljno
zategnuti i da se rerna ne pomera. Rerna moze da se
prevrne tokom koriS¢enja ako se ne postavi u skladu
sa uputstvima i ako zavrtnji nisu dovoljno zategnuti.
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Za uredaje sa rashladnim ventilatorom (Mozda
nece postojati kod vaSeg proizvoda.)

Finalna provera
1. Rukuijte proizvodom.
2. Proverite sve elektricne funkcije.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

e SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju ovog
proizvoda i transportujte proizvod u njoj. Pratite
uputstva na kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakujte u foliju za
pakovanje sa vazdu$nim mehuricima ili deblji
karton i dobro zalepite.

e Da biste sprecili da reSetka za roétilj i pleh u remi
oStete vrata rerne, postavite komad kartona na
unutraSnju stranu vrata rerne prema polozaju
plehova. Vrata rerne zalepite trakom za bo¢ne
stranice.

e Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje ili
pomeranje ovog proizvoda.

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)

2 Kontrolna tabla

3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i ugradni modul i
prednji deo uredaja.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod i
premeStajte ga u uspravnom polozaju.

Proverite op$ti izgled svog proizvoda da biste
pronasli eventualna oStecenja koja su mogla
nastati za vreme transporta.

Rashladni ventilator nastavlja da radi jo§ 20-30
minuta nakon 3to je rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim tajmerom
rerne, rashladni ventilator Ce se takode
iskljuiti na kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.
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ﬂ Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledece informacije ¢e vam pomodi da va$ uredaj

koristite na ekoloSki nacin i Stedite energiju:

e U remi koristite emajlirane poklopce ili poklopce
tamne boje jer ¢e prenos toplote biti bolji.

e Dok kuvate jela, obavite predzagrevanje ako se to
savetuje u korisnickom uputstvu ili receptu.

e U toku peCenja ne otvarajte Cesto vrata reme.

e Kad god je moguce, kuvajte vise jela u rerni
istovremeno. MoZete da kuvate dva jela u dve
Serpe koje se mogu staviti na ziGanu reSetku za
rostilj.

e Kuvajte vise jela jedno za drugim. Jer ¢e rerna
vee hiti zagrejana.

e MoZete da uStedite energiju tako Sto Cete
elektricnu remu iskljuciti nekoliko minuta pre
kraja vremena kuvanja. Ne otvarajte vrata rermne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

Odgovarajuéi simboli trepéu na ekranu za
reme podeSavanja.

Pritisnite tastere /O da biste podesili vreme nakon
$to je rerna ukljucena prvi put.
7a model.e  sa upravijanjem na dodir najpre

dodirnite 8=, a zatim koristite ®/ O dabiste
podesili vreme u toku dana.

Potvrdite postavku tako Sto ¢ete dodirnuti simbol O}
saCekati 4 sekunde bez dodirivanja tipki da potvrdite.
2 3 4 5 6

1

S T T
® <) eco
00100
U

Pl o &

12 11 10 9 8 7

Taster za podeSavanje
Simbol blokade tastera
Simbol sata

Simbol jagine zvuka alarma (MoZda nece postojati
kod vaeg proizvoda.)

Simbol Eko rezima
6 Taster plus

B w N =

7 Taster minus
8 Simbol vremenskog indikatora
9 Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja
12 Taster za program

ko pocetno vreme nije podeseno, sat ée se
pokrenuti od 12:00 a simbol © ¢e biti
prikazan. Ovaj simbol nestaje kada se taéno
vreme podesi.

PodeSavanje tacnog vremena se ponistava u
luéaju nestanka struje. Ono se mora ponovo
podesiti.

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
redstava za GiSc¢enje mogla bi da se oSteti

povrsina.
Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teCnosti za Cidcenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

1. UKlonite sve ambalazne materijale.

2. QbriSite povrSine proizvoda viaznom krpom ili

sunderom i osusite ga krpom.
Prvo zagrevanije

UKljucite proizvod da bi se zagrejao i ostavite ga tako
oko 30 minuta, a zatim ga iskljucite. Tako ¢e da
sagore bilo kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.

UPOZORENJE

Vruce povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

>

Elektricna rerna

1. lzvadite sve plehove za peenje i ZiCanu reSetku
ro$tilja iz rerne.

2. Zatvorite vrata reme.

3. lzaberite statiCan polozaj.

4. lzaberite najvecu jaCinu za rostilj; pogledajte Kako
Koristiti elektricnu rermu, strana 19.

5. Ukljucite na oko 30 minuta.
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6.

Iskljucite rernu; pogledajte Kako koristiti elektricnu
remu, strana 19

Rerna za rostilj

1.

2.
3.

Izvadite sve plehove za peCenje i Zicanu reSetku
ro$tilja iz rerne.

Zatvorite vrata remne.

Izaberite najvecu jacinu za rostilj; pogledajte Kako
rukovati rostiljem, strana 24.

UKljucite na oko 15 minuta.

Iskljucite rostilj; pogledajte Kako rukovati rostiljem,
strana 24

okom prvog ukljuéivanja se par sati moze
javiti dim i osetiti neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja dima i neabi¢nog
mirisa. Izbegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se osecaju.
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E Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée reme.

(OPASNOST:
Vodite ratuna kada otvarate vrata rerne, jer
moZe da izade para.

Para koja izlazi moZe da opece vaSe ruke, lice
i/ili oCi.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tepsije ili
aluminijumske posude ili termootporne silikonske
kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je moguce bolje.

e  Stavite kalup za pecenje na sredinu police.

e |zaberite pravilan polozaj police pre nego $to
ukljucite rernu ili rostilj. Ne menjajte polozaj
police dok je rerna vruca.

e Vratareme drzite zatvorena.

Saveti za peenje mesa

e Prelivanje celog pileta, ¢urke i velikih komada
mesa sa prelivima kao §to su sok od limuna i crni
biber pre kuvanja ¢e povecati efikasnost kuvanja.

e Pelenje mesa sa kostima traje 15 do 30 minuta
duze u poredenju sa pecenjem iste koli¢ine mesa
bez kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa zahteva priblizno
4 do 5 minuta kuvanja.

e Pustite da meso ostane u remni oko 10 minuta po
zavrSetku vremena kuvanja (cooking time).
Sokovi se bolje raspodeljuju po celom pecenju i
ne istiCu kada se meso sece.

e Riba se mozZe staviti na srednju ili donju policu u
termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na rostilju, oni brzo

dobijaju braonkastu boju, imaju lepu koricu i ne suse

se. Ravni komadi, raznjici i kobasice su narocito
pogodni za petenje na rostilju, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode kao $to su paradajz i crni luk.

e Rasporedite komade koje treba peci na ziCanoj
reSetki rostilja ili u plehu za pecenje sa reSetkom
za rostilj tako da oni ne prelaze veliinu grejaca.

e Namestite Zianu policu ili pleh za peCenje sa
reSetkom za rostilj na odgovarajuéem nivou u
remi. Ako peCete na ziCanoj polici, namestite
pleh za pecenje na donjoj polici radi sakupljanja
masnoce. Dimenzija pleha za peCenje koji treba
namestiti mora da omogudi pokrivanje celokupne
oblasti pecenja. Ovaj pleh se mozda ne
isporucuje uz proizvod. U pleh za pegenje dodajte
malo vode radi lakSeg CiSéenja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moze da prouzrokuje pozar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadnji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Kako koristiti elektriénu rernu
Izbor temperature i naéin rada

1 Obrtno dugme za izbor funkcije

2 Obrtno dugme termostata

1. Podesite dugme za izbor funkcije na Zeljeni rezim
rada.

2. Podesite dugme za temperaturu na Zeljenu
temperaturu.

» Rerna se zagreva na podeSenu temperaturu i
odrzava je. Za vreme zagrevanja, kontrolna lamica za
temperaturu je ukljucena.

Iskljuéivanije elektricne rerne

Okrenite dugme za izbor funkcije i dugme termostata u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Vazno je da se reSetka za roétilj pravilno postavi na
Zi¢anu policu. ReSetka za rostil mora biti ubaCena
izmedu zicanih polica kao $to je prikazano na slici.
Ne dozvolite da se reSetka za rodtilj oslanja na zadniji
zid rerne. Namestite reSetku za rostilj na predniji deo
police i uglavite je uz pomoc¢ vrata kako bi se postigla
veca efikasnost pecenja na rostilju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)
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Rezimi rada

Redosled radnih rezima je prikazan tamo gde bi mogao
da odstupa od konfiguracije vaSeg proizvoda.

Gornji i donji greja¢

Gorniji i doniji grejac su ukljuceni. Jelo

se istovremeno zagreva i od vrha i od
dna. Na primer, pogodno je za torte,
peciva, ili kolade i musaku u kalupima

za pecenje. Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Doniji grejat

Ukljucen je samo doniji grejac.
Pogodan je za picu i da naknadno
zapecete jelo odozdo.

o= Ova funkcija se mora koristiti i za lako
) ¢iS¢enje parom.

=

Donji/gorniji grejac sa ventilatorom
Gorniji grejac, donii grejac i ventilator
% (u zadnjem zidu) su ukljuceni.
—_— Pomocu ventilatora se vru¢ vazduh
ravnomerno i brzo distribuira po celoj
rerni. Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Full grill (Veliki rotilj)

VAN UKljugen je veliki rostilj ispod gornjeg

dela rerne. To je pogodno za pecenje

velikog komada mesa na roétilju.

e Da biste ispekli rostilj, stavite
velike ili srednje porcije na
odgovarajuéu policu ispod
grejaca za rostil].

e QOkrenite hranu nakon polovine
vremena pecenja rostilja.
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Grill+Fan (Roétilj+Ventilator)
wW Efekat rostilja nije tako jak kao za Full
% Grill (Veliki rogtil)

e Da biste ispekli rostilj, stavite
male ili srednje porcije na
odgovarajuéu policu ispod
grejaca za rostil].

e QOkrenite hranu nakon polovine
vremena pecenja rostilja.

Pojatavat

A m Ova funkcija se koristi za brzo

N\ zagrevanje rerne; niie pogodna za

kuvanje jela.

e |zaberite Zeljenu temperaturu
nakon izbora ove funkcije.
Lampica temperature se pali i
rema se zagreva.

e |ampica se gasi nakon zavrSetka
procesa zagrevanja. Sada
izaberite Zeljenu funkciju za
kuvanje jela.

KoriSéenje sata rerne
1 2 3 4 5

Taster za podeSavanje
Simbol blokade tastera
Simbol sata

Simbol jagine zvuka alarma (MoZda nece postojati
kod vaeg proizvoda.)

Simbol Eko reZzima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
9 Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja

12 Taster za program
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Maksimalno vreme koje se moZe podesiti za
kraj kuvanja je 5 sati 59 minuta.

Program se poniStava u slucaju nestanka
struje. Morate reprogramirati rernu.

1o

Odgovarajuéi simboli trepéu na ekranu za
reme podeSavanja. Morate malo da satekate
da postavke postanu vazede.

©!

ko nijedno podesavanije kuvanija nije izvreno,
atno vreme se ne moze podesiti.

S|

Preostalo vreme kuvanja ée biti prikazano ako
je vreme kuvanja podeSeno kada kuvanje
pocne.

©]

Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja;

MoZete da podesite rernu tako da se iskljuéi na kraju

zadatog vremena podeSavanjem vremena kuvanja na

vremenskom programatoru.

1. Izaberite funkciju za kuvanje.

2. Dodirnite © dok se simbol [P ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

3. Podesite vreme kuvanja koristedi tastere @ / ©.

» » Nakon podeSavanja vremena kuvanja, simbol (el

indikator vremena ¢e se trajno pojaviti na ekranu.

4. Stavite jelo u rernu i podesite temperaturu
pomocu potenciometra za temperaturu. Kuvanje
¢e pocCeti.

» \Ireme kuvanja poCinje sa odbrojavanjem na ekranu

kada kuvanje pocne i kada su svi delovi indikatora

vremena ukljuceni. PodeSeno vreme kuvanja je
podelieno na 4 jednaka dela i kada se vreme svakog
dela zavr$i, simbol tog dela se iskljucuje. Na taj nacin
moZete jednostavno da razumete odnos preostalog
vremena kuvanja u odnosu na ukupno vreme kuvanja.

Podesavanije kraja vremena kuvanja na kasnije

vreme:

Nakon podeSavanja vremena kuvanja na vremenskom

programatoru, kraj vremena kuvanja moZete podesiti

kasnije.

1. Izaberite funkciju za kuvanje.

2. Dodirnite © dok se simbol [21 ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

3. Podesite vreme kuvanja koristedi tastere @ / ©.

» » Kada se podesi vreme kuvanja, simbol Pl e se

trajno pojaviti na ekranu.

4. Dodirnite & dok se simbol = ne pojavi na
ekranu za kraj vremena kuvanja.

5. Pritisnite tastere @ /O da biste podesili kraj
vremena kuvanja.

» Nakon podegavanja vremena kuvanja, simbol |2

plus simbol i indikator vremena ée se frajno pojavit

na ekranu. Kada kuvanje pocne, simbol =) ¢e nestati.

6. Stavite jelo u rernu i podesite temperaturu
pomocu potenciometra za temperaturu Kuvanje Ce
podeti.

» Oven timer (Vremenski programator rerne)

proratunava vreme pocetka kuvanja na osnovu

vremena kraja kuvanja koje ste podesili. Izabrani
rezim rada se aktivira kad dode vreme za poCetak
kuvanja i rerna je zagrejana do podeSene temperature.

Ta temperatura se odrZava do kraja vremena kuvanja.

» \Ireme kuvanja poCinje sa odbrojavanjem na ekranu

kada kuvanje po€ne i kada su svi delovi indikatora

vremena ukljuceni. PodeSeno vreme kuvanja je
podelieno na 4 jednaka dela i kada se vreme svakog
dela zavrsi, simbol tog dela se iskljuuje. Na taj nacin
moZete jednostavno da razumete odnos preostalog
vremena kuvanja u odnosu na ukupno vreme kuvanja.

7. Kad se proces kuvanja zavrSi, na ekranu se
pojavijuje "End" i oglaSava se alarm.

8. ZvuCno upozorenje se oglaSava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku. Zvuéno upozorenje ¢e se prekinuti i
pokazace se trenutno vreme.

ko pritisnete bilo koji taster na kraju

ucnog upozorenja, rerna ¢e ponovo
poceti da radi. Okrenite dugme za
temperaturu i funkeiju u poloZaj "0"
(isklju¢eno) da biste iskljucili rernu u cilju
spre¢avanja ponovnog ukljuivanja rerne
na kraju upozorenja.

Aktiviranje zakljuavanja tipke

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tipke mozete
spreciti da neko dira rernu.

1. Dodirnite 8= dok se simbol & ne pojavi na ekranu.
» ,END" ée se pojaviti na ekranu.

2. Pritisnite @ da aktivirate zakljuCavanje tipke.

» Kad je zaklju¢avanije tipke aktivirano, "On" se
pojavljuje na ekranu i simbol & ostaje da svetli.

ipke rerne ne funkcioniSu kad je akfivirano
akljucavanje tipke. Zaklju¢avanije tipke se
nece otkazati u slucaju da nestane elektriéne
energije.

Da deaktivirate zakljuéavanje tipke

1. Dodirnite 5= dok se simbol & ne pojavi na ekranu.
» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2. Iskljucite zakljucavanje tipke pritiskom na tipku ©.
» "END" je prikazano kada se iskljuci funkcija kljuca.
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PodeSavanije budilnika

Vremenski programator rere mozete koristiti za bilo
kakva upozorenja ili kao podsetnik odvojeno od
programa kuvanja.

Budilnik nema uticaja na funkcije rerne. Koristi se
samo za upozorenja. Na primer, ovo je korisno kad
Zelite da okrenete hranu u remi posle odredenog
vremena. Vremenski programator Ce se zvucno oglasiti
na kraju podeSenog vremena.

1. Dodirnite €3 dok se simbol £ ne pojavi na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze da bude
23 sati i 59 minuta.

2. Podesite trajanje alarma sa tipkama @/ ©.

asteri za funkcije za ton alarma, sat,
osvetljenost ekrana i tasteri za
emperaturu treba da budu na poziciji 0
(iskljuceno).
» Posle podegavanja vremena alarma, simbol2 ée
ostati da svetli i vreme alarma Ce se pojaviti na ekranu.
3. Na kraju vremena alarma, simbol £ ¢e poCeti da
frepée i oglasice se zvugno upozorenje.
Iskljucivanje alarma
1. Zvuéno upozorenje se oglaSava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku.
» Zvutno upozorenje Ce se prekinuti i pokazace se
trenutno vreme.

Otkazivanje alarma;

1. Da otkaZete alarm, dodirnite &9 dok se simbol £
ne pojavi na ekranu.

2. Pritisnite i zadrZite tipku © dok se ne pokaze
"00:00".

Pokazace se vreme alarma. Ako su uporedo
podeSeni vreme alarma i vreme kuvanja,
pokazace se ono vreme koje je krace.

Promena tona alarma

1. Dodirnite 5= dok se simbol < ne pojavi na
ekranu.

2. Podesite zeljeni zvuk upozorenja pomocu tastera
ONe)

3. Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo aktivirati.

» |zabrani ton alarma Ce biti prikazan kao "b-01", "b-

02" ili "b-03" na ekranu.

Menjanje vremena u danu

Da histe promenili prethodno podeSeno tatno vreme:

1. Dodirnite £= dok se simbol © ne pojavi na
ekranu.

2. Podesite vreme pomocu tastera @ / ©.
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3. Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo aktivirati.

Rezim Stednje

Mozete da ustedite energiju u rezimu Stednje dok

kuvate tako §to ¢ete da podesite vreme kuvanja u remi.

Ovaj rezim dovrSava kuvanje pomocu unutradnje

temperature rerne iskljucivanjem grejaca pre kraja

vremena kuvanja.

PodeSavanije rezima Stednje

1. Dodirujte simbol £= dok se simbol eco ne pojavi
na ekranu.

» "OFF" ée se pojaviti na ekranu.

2. Omogudite rezim Stednje dodirivanjem tastera &.

» Kad je zaklju¢avanije tipke aktivirano, "On" se

pojavljuje na ekranu i simbol eco ostaje da svetli.

Onemogucéavanje rezima Stednje

1. Dodirujte simbol £= dok se simbol eco ne pojavi
na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2. Onemogucite rezim Stednje dodirivanjem tastera

» "END" je prikazano kada se iskljuci funkcija kljuca.

PodeSavanije osvetljenosti ekrana

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

vaseg proizvoda.)

1. Dodirujte 8= dok se na ekranu ne pojavi d-01 ili
d-02 ili d-03 za podeSavanje osvetljenosti.

2. Egiesite seljenu osvetljenost pomocu tastera®

» Zvuk koji ste podesili Ce se ubrzo aktivirati.



Tabela vremena kuvanja Pecenje jela i peGenje mesa

remena navedena u tabeli su orijentaciona. Prva polica rerne je donja polica.
Ona mogu da budu razli¢ita u zavisnosti od
rste hrane, debljine, tipa i vaSeg naina

kuvanja

Dodatak za upotreby Rezim rada PoloZa Temperatura Vreme
pfehava police {°0) kuvanja
(pribliz u
| Kolatiuplehu |

Kolati u plehu Jedan pleh Standardni pleh® -E-_ 25..30

roﬁtitu**

- —

Jedan olbh Oketigh kaltp s Gprugom 180 25 35
prechika 26 om na Ficanom
Tost

Jedan plen Plgh za pecivo’ E-— 2 .30

EEEaEaE

kvasn g sk

o e
peciva

Slernad pih m MM

Lazanje Jedan pleh Staklena/metalna 200 30 40
pravougaona posuda na
Zicanom rogtilju**

Standardni pleh® iom - 20 20

Govede $nicle Jedan pleh Standardni pleh* BN 25 min. 100 120
(cele) / PeCene 250/max, zatim
180...190
Jagnjeci but ‘Jedlan pleh Standardni plely: 25 min 200 Fug
{musakal ol e
190
(1,8-2kg) 250/max, zatim
180 ... 190
uretma dsdnn pleh Stantardn pleh? 25 min 1500 210
2blimax ot
180 10

| Rba [ Jedanpleh Standardni pleh* Py 20..30

7a sve virste iola prediazemo da prethordno zagrejete remu
* Ovidodact 5o mozda ne Isporbtuiu s provodom.

* idodas S0 ne ooty sa probvodom To su komernialie doshupnl dodag)

Tabela kuvanja za testiranje jela
Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olak3alo kontrolne institucije da
testiraju rodukte

Standardni pleh” IE-— (% 0
Stk Jsdanpien Shandi ey [Q _ 25 3

Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa oprugom 160 25..35
precnika 26 cm na
Zicanom rogtilju™*

Fn&a od fabuke Jedan pleh Okriglt g metang
posude sa oprugon
piotoka 20 emn
Jicanon rostiljie

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete remnu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporuguju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporuguju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.
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Saveti za pecenje kolata

e Ako je kolaC previSe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 i skratite vreme pecenja.

e Ako je kola€ vlazan, koristite manje tecnosti ili
smanijite temperaturu za 10°C.

e Ako je kolaC previSe taman na povrSini, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu i produZzite
vreme pecenja.

e Ako je dobro ispeCen iznutra ali je lepljiv spolja
koristite manje te¢nosti, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Saveti za petenje testenine

e Ako je testenina previSe suva, povecajte
temperaturu za nekih 10 i skratite vreme
pecenja. Naprskajte slojeve testa sosom od
mleka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako je testenini potrebno puno vremena da se
ispeCe, povedite rauna da debljina testenine
koju ste pripremili ne premaSuje dubinu pleha.

e Ako gorniji sloj testenine dobije braon boju, ali
donji deo nije ispecen, postarajte se da se
prevelika koli¢ina sosa koji ste upotrebili za
testeninu ne nalazi na dnu testenine. PokuSajte
da sos ravnomerno raspodelite na sve slojeve
testa i na povrSinski sloj radi podjednakog
pecenja.

esteninu pecite u skladu sa rezimom i

emperaturom, koji su navedeni u tablici

kuvanja. Ako donji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispeden, sledeci put pleh postavite za jedan
nivo nize.

Saveti za kuvanje povréa

el

Pecenje na elektricnom rostilju

e Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost i postane
previSe suvo, kuvajte ga u Serpi sa poklopcem
radije nego u plehu. Zatvorene posude ¢e
zadrzati sokove jela.

e Ako se jelo od povrca ne skuva, obarite povrée
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u rernu.

Kako rukovati rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata rerne za vreme pecenja na
rostilju.

Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Switching on the grill (Paljenje rostilja)
1. Okrenite dugme za izbor funkcija na Zeljeni simbol
rotilja.
2. Zatim izaberite Zelienu temperaturu rostilja.
3. Ako je potrebno, izvrSite predzagrevanje oko 5
minuta.
» Lampica temperature se pali.
GasSenje rostilja
1. Okrenite dugme za izbor funkcije u polozaj
"iskljuCeno" (gore).
Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moze da prouzrokuje pozar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.
Ne stavljajte hranu u zadnji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Tabela vremena kuvanja za pecenje rostilja

Hrana Dodatak za upotreby PaoloZal police Preporutena temperatira Vreme pefenja na
Ly ro$tiliu {(oriblizno)

20..25 i

B o

20..25 min.

% o

% S0’
ey P2 b L TWR

* zavisno od debljine

*Prethodno zagrevajte 5 minuta .
**Ako se temperatura rostilja vaSeg proizvoda ne moze podesiti, rostilj ce raditi na preporugenoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olak3alo kontrolne institucije da

Dodatak za upotrebu Palozal police Temperatura (°C) Vrome kuvania
pribliz. u min.

1.3 min.

Pliedi fileti
Jagnjeci kotleti

Sovede kiemenadie
Telece kremenadle
Tosthleh "

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena rostiljanja.
PredlaZemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pete na rostilju.
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E Odrzavanije | nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se produziti i
ucestali problemi ¢e se smanjiti ako se uredaj redovno
Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite proizvod iz struje pre nego Sto
apoCnete radove odrzavanja i CiScenje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

(OPASNOST:
Pre &iS¢enja saCekajte da se proizvod ohladi.
ruée povrSine mogu da prouzrokuju

opekotine!

e  Temeljno oCistite uredaj posle svake upotrebe.
Na taj nacin ¢e biti moguce lakSe ukloniti ostatke
od kuvanja i izbeci njihovo obgorevanie pri
sledecoj upotrebi uredaja.

e 7ZacCiS¢enje nisu potrebna specijalna sredstva za
CiScenje. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za GiS¢enje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

e Uvek se pobrinite da viSak teCnosti nakon
¢iScenja bude temeljno obrisan i prosipana
te€nost odmah uklonjena brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje koja sadrze
kiselinu ili hlorid za CiS¢enje nerdajucih ili inox
povrsina i rucice. Koristite mekanu tkaninu sa
teCnim deterdzentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodeci raduna da briSete u jednom
smeru.

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
sredstava za ¢iS¢enje mogla bi da se oSteti
povrsina.

Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teCnosti za Cidcenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

Ne koristite parogisace za ¢iScenje uredaja da
ne biste izazvali elektrini udar.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad o€istite viaznom
krpom i osusite brisanjem.

ko je va$ proizvod opremlien
asterima/dugmadi, ne uklanjajte kontrolnu
dugmad radi ¢iS¢enja komandne table.
Komandna tabla moZe da se oteti!

CiScenje rerne

Za Ciscéenje bocnog zida(Razlikuje se u

zavisnosti od modela uredaja.)

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. Uklonite prednji deo boCne police tako §to cete
ga povudi od bocnog zida.

2. Uklonite potpuno bo¢nu policu poviaceci je

prema sebi.

Kataliti¢ki zidovi

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnji bo&ni zidovi (A) i/ili zadniji zid (B) vaSe rerne
mogu biti obloZeni katalitickim emajlom. Kataliticki
zidovi imaju svetlu mat boju i poroznu povrsinu.
Kataliticke zidove rerne ne treba Gistiti. Zahvaljujuci
svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke povrSine
apsorbuju masnocu i kada se povrsina ispuni mascu,
pocinju da sjaje. U tom slucaju preporucuje se zamena
d

Lako ¢iScéenje parom

Omogucava lako CiSéenje zato Sto je prijavstina (koja

nije mnogo stara) omekSana parom koja se stvara u

unutraSnjosti rerne i kapima vode kondenzovanim na

unutra$njim povrSinama reme.

1. Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
unutraSnosti rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i postavite pleh
na drugu policu rerne.
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3. Podesite rernu da radi 25 minuta u rezimu lako
¢iS¢enje parom na 100°C.

4. Otvorite vrata i obriSite unutra$nje povrSine rerne
pomodu viaznog sundera ili krpe.

5. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje, meku
tkaninu ili sunder za CiS¢enje uporne prijavsting i
obriSite suvom tkaninom.

U reZimu lakog ¢iScenja parom, voda koja
se stavlja u posudu za omekSavanje
ostataka / prljavstine u unutrasnjosti
pecnice Ce ispariti i kondenzovati u
Supljini peénice i unutra$njem staklu vrata
pecnice, tako da voda moze kapati kada
vrata rerne kapaju. je otvoren. ObriSite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata rerne.

Ciscenje vrata rerne

Za CiScéenje vrata rerne, koristite toplu vodu i te¢nost
za pranje, meku tkaninu ili sunder za ¢iScenje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

Ne koristite oStra sredstva za ¢iScenje ili tvrde
metalne strugace za CiScenje vrata rerne. Oni
mogu da izgrebu povrSinu i uniste staklo.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite stezaljke na kuciStu Sarke (2) sa desne i
leve strane prednijih vrata tako $to ¢ete ih pritisnuti

..Nadole, kao Sto je ilustrovano naslici.

1 2 3
ﬁ Vrata
2 ZakljuGavanije Sarke(zatvorena pozicija)
3 Rerna
4 Zakljuavanije Sarke(otvorena pozicija)
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3. 'Prednja vrata pomerite do pola.

4. Skinite prednja vrata tako $to ¢ete ih povudi
prema napred kako bi se oslobodila iz leve i desne
Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa skidanja
reba ponoviti obrnutim redosledom da bi se
instalirala vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezaljke na kucistu Sarke kada ponovo
nameState vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnja staklena ploCa u vratima rerne moze da se
izvadi radi CiSéenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite prema sebi i skinite plasti¢ni deo koji je
instaliran na gornjem delu prednjih vrata.



3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najdublju staklenu plo¢u (1) u pravcu A i izvucite
je u pravcu B.

1 Najdublja staklena ploc¢a

2*  Unutradnja staklena ploca (MoZda nece postojati

kod vaeg proizvoda.)

4. Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plogom(2); Ovaj postupak ponovite za
uklanjanje unutradnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak u montiranju vrata je reinstaliranje
unutraSnje staklene ploce (2). Stavite oZlebljeni

ugao staklene ploce tako da se osloni na oZlebljeni

ugao plastitnog Zleba. (Ako je va$ proizvod
opremljen unutraSnjom staklenom ploom).
Unutra$nja staklena plo¢a (2) mora biti instalirana
u plasticni Zleb uz najdublju staklenu plocu (1).

6. Prilikom instaliranja najdublje staklene ploce (1),
uverite se da je Stampana strana ploce okrenuta
prema unuiradnjoj staklenoj plogi. Vazno je da
uglavite donji ugao najdublje staklene ploce (1) u
donji plastiéni Zleb.

7. Gurajte plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete
"Klik".

Zamena sijalice u rerni

OPASNOST:
Pre zamene sijalice u rerni uverite se da je
proizvod iskljucen iz struje i ohladen radi

izbegavanja opasnosti od elektricnog udara.
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

kod ovla$éenih servisera.

PoloZaj sijalice moZe da se razlikuje od

poloZaja na slici.

ampa koja se koristi u ovom uredaju nije

prikladna za osvetljavanje prostorije u
omacinstvu. Namena ove lampe je da

pomogne korisniku da vidi hranu.

.ampe u ovom uredaju moraju da izdrZavaju
kstremne fizicke uslove, kao $to su
emperature preko 50 °C.

Ako va$a rerna ima okruglu sijalicu:

1. Iskljuite proizvod iz struje.

2. Stakleni poklopac okrecite suprotno smeru
kazaljke na satu da biste je uklonili.

ijalica u rerni je specijalna elektricna sijalica
koja je otporna na temperature do 300 °C.
Pogledajte Tehnicke specifikacije, strana 11 za
vide detalja. Sijalice za rernu moZete nabaviti

w

Ako je tip lampe u vasoj rerni tip (A) kao Sto je
prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako Sto
Cete je rotirati kao §to je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite
je kao §to je prikazano na slici i zamenite je.

4. Namestite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

e Normalno je da se u toku rada javija para. >>> 10 nife kvar.

Kada se zagrevaju metalni delovi, moZe doéi do njihovog Sirenja i izve$nog Suma. >>> 70 nije kvar.

e  Osigurad napa]anja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u Kutiji sa osiguracima. Ako
Je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.
e Proizvod nije prikljuéen na (uzemljenu) uti¢nicu. >>> Proverite utikac.

j j aru. >>> Zamenite Sijalicu u remi,
e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
__________________ potrebno, zamenite i ili ih resetujte.
Rerna ne greje.
e Funkcija i/ili temperatura nisu podeSeni. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu obrinog
dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.
e Kod modela opremlienim tajmerom, tajmer nije pode$en. >>> Podesite vreme.
(Kod proizvoda sa mikrotalasnom rernom, tajmer kontroli§e samo mikrotalasnu rernu.)
e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

»  Nestajala je struja. >>> Podesite vreme / iskljucite i ponovo ukljucite proizvod.

Posavetujte se sa ovlaséenim serviserom ili
distributerom na mestu kupovine proizvoda
ukoliko ne mozete da resite problem i pored
primene navedenih uputstava. Nikad ne
pokuSavajte sami da popravite neispravan
proizvod.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual poderd também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferengas entre os
modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador séo utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
' relacdo a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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H Avisos e instrucdes importantes sobre seguranca e meio-

ambiente

Esta secgdo contém importantes
instruges sobre seguranca que |he
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrugGes podera invalidar a garantia.

Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrugdo sobre o uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com o0 equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

e ( aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com o aparelho.
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Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagao pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Os procedimentos de instalagéo e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagéo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar 0s
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagdo.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificacoes



técnicas". A instalacdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

0 produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagdo, de
manutengao, de limpeza e de
reparagao.

Se o cabo de ligagdo a
alimentagdo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

0 equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalacdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construcao.

A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em

utilizagao. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligacdes podem ficar
danificadas.

e N&o comprima o cabo de
alimentagdo entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

e (ualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentacgao
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel doméstico.

e (Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

e AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

e Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenagao
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estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.
Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O dlcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

NAo coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.

Durante a utilizagdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagéo do calor
poderd danificar o fundo do forno.
Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre 0s 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte)




Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Cologue o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com 0s
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0s elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior & que €
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.
AVISO: Verifique se o cabo de
alimentacdo do aparelho esta
desligado ou o quadro de
distribuicdo esta desligado antes
de substituir a lampada, para
evitar a possibilidade de choque
elétrico.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreaguecimento.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provoque faisca.

Nao utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensao, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que 0
produto € ligado.

Utilizacao pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagdo domestica. O uso
comercial ndo & admissivel.
CUIDADQ: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura.
Nao deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

Este produto ndo devera ser
usado para aquecer pratos por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,
pendurando-0s nos manipulos e
para fins de aquecimento.

O fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por
Uso ou manuseamento
incorrectos.

0O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes durante

7/PT



a utilizagao. As criangas deverao
ser mantidas afastadas.
e (s materiais da embalagem

Serao perigosos para as criangas.

Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

e (s produtos eléctricos sdo
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em
funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

e Nao cologue quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

e (uando a porta estiver aberta,
nao cologue qualquer objecto
pesado sobre ela e nao permita
qQue as criangas se sentem sobre
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ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradicas.

Eliminagao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto esta em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificago para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida dtil, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 aum
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. Os
materiais da embalagem do produto séo
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-o0s de
acordo com as instrugdes de lixo reciclado. Nao
0s elimine com o lixo doméstico normal.



P Informacso geral

Visao geral

1 Painel de controlo 6 Motor da ventoinha (disco de ago por detras)
2 Prateleira de arame 7 Lampada

3 Tabuleiro 8 Elemento de aquecimento superior

4 Pega 9 PosicOes da prateleira

5 Porta

1 2 3 4
1 Botéo da fungéo
2 Temporizador digital
3 Botéo do termdstato
4 Lampada do termdstato
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Contetido da embalagem

Os acessorios fornecidos podem variar
dependendo do modelo do produto. Nem todos|
os acessdrios descritos no manual do
utilizador poderdo fazer parte do seu produto.

Manual do utilizador

2. Tabuleiro padrao

Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados.

—y

3. Tabuleiro fundo
Usado para pastelaria, grandes assados, pratos
sumarentos e para recolher a gordura ao grelhar.

4.  Grelha de arame
Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.
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Colocar correctamente a prateleira de arame
e o0 tabuleiro nas prateleiras telescopicas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao
fazer parte do seu produto.)

As prateleiras telescdpicas permitem-Ihe instalar
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira
de arame.

Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
prateleiras telescopicas, certifique-se de que 0s
pinos na parte traseira da prateleira telescdpica
oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.




Especificacoes técnicas
lipo de cabo / seccao min HOSW-EG
3xib5mm

Dimensdes da instalacao (altura/largura/profundidade
Forno principa
Lampada interior
Consuimo de energia do grelhador
" Coisas essenciais: A informagao no rétulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padréo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).
A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou ndo de fungdes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior € inferior.

s especificagdes técnicas poderdo ser Os valores apresentados nos rétulos do
alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagéo que o
qualidade do produto. companha séo obtidos em condigdes de

laboratdrio de acordo com as normas
relevantes. Dependendo das condigdes
ambientais e operacionais do produto, estes
valores poderdo variar.

s figuras neste manual sdo esquematicas e
poderdo ndo corresponder exactamente ao
seu produto.
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B Instalago

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme 0s regulamentos vigentes. Caso contrério, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparagdo do locall e a instalagao eléctrica
para o produto é da responsabilidade do
cliente.

PERIGO:

0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a
gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalacio, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, ndo permita a sua instalagao.

0Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalagao prévia

0 aparelho esta concebido para instalagéo em
armarios de cozinha disponiveis comercialmente. Deve
ser deixada uma distancia de seguranga entre o
equipamento e as paredes e maveis. Ver figura
(valores em mm).
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e As superficies, os laminados sintéticos e os
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e (s armdrios da cozinha devem estar nivelados e
fixados.

e Se houver uma gaveta por debaixo do forno,
devera ser instalada uma prateleira entre o forno
¢ a gaveta.

e 0 equipamento deve ser transportado, pelo
menos, por duas pessoas.

e Para mover o forno, segure-o a partir dos
orificios para manuseamento existentes de
ambos os lados.

e Antes de instalar o produto, remova todos
materiais e documentos do seu interior.

e 0 movel da cozinha devera estar em
conformidade com as dimensdes dadas na
imagem abaixo. Na parte traseira do mével da
cozinha, devera ser cortada uma abertura com
as dimensdes dadas na imagem abaixo para
assegurar uma ventilacdo suficiente.

N&o instale o produto junto a frigorificos ou

ongeladores. O calor emitido pelo produto
levard a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragdo.

Nao utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto.




594

min.

13/PT



* min.

Instalacao e ligagao

e 0 produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalagdo estatutdrias.

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,

protegida por um fusivel miniatura com capacidade

adequada conforme o estabelecido na tabela de

«Especificacfes técnicas». A instalacdo de terra deve

ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o

produto com ou sem um transformador. A nossa

empresa ndo se responsabilizara por quaisquer danos
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originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com 0s regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagéo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante néo deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados

por pessoas nao autorizadas.




/_: PERIGO:
0 caho eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrdrio, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!

e Aligagio deve cumprir com os regulamentos
nacionais.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. Abra a porta fontal
para verificar a placa de caracteristicas.

e (O cabo de alimentagdo do seu produto deve
cumprir com os valores da tabela "Technical
specifications" (Especificacbes tecnicas).

PERIGO:
Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalacéo eléctrica, desligue o produto da

corrente eléctrica.
Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentagéo

quando da realizagéo da instalagdo elétrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

1. Se ndo for possivel desligar todos os polos na
alimentacdo eléctrica, deverd ser ligada uma
unidade de interrupgao de energia com, pelo
menos, 3 mm de espago (fusiveis, interruptores
de seguranga, interruptores) e todos 0s polos
desta interrupgao de energia deveréo estar
adjacentes (n&o acima) ao produto de acordo com
as directivas IEE. O ndo cumprimento destas
instruces, poderd resultar em problemas de
funcionamento e na invalidagéo da garantia do

_ produto.

E recomendada uma protecgéo adicional afravés de

um interruptor de circuito de corrente residual.

Se for fornecido um cabo com o produto:

l W BLOCO DE TERMINAIS
— - 4 AZUL
Ll ™
CASTANHO L J )
VERDE / AMARELO ; || GABO DE ALIMENTAGAO,

N

Para ligagdo monofasica, ligue os fios como
indicado a seguir:

Fio castanho/preto = L (Fase)
e Fio azul/cinza = N (Neutro

e Fio verde/amarelo = (E)
» Ou

e Fiocinza/preto = L (Fase)
e Fio azul/castanho = N (Neutro)

e Fio verde/amarelo = (E) @ (Terra)

Instalar o produto

1. Deslize o forno para dentro do armario, alinhe-o e
prenda-o certificando-se, a0 mesmo tempo, que o
cabo de alimentagio ndo esté danificado e/ou
comprimido.

(Terra)

Prenda o forno com 2 parafusos como ilustrado.

Apos a instalagdo, assegure-se de que os parafusos
estdo suficientemente apertados e de que o forno ndo
se move. O forno poderd inclinar-se durante a
utilizag&o caso néo seja instalado segundo as
instruces e caso os parafusos ndo estejam
suficientemente apertados.
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Para produtos com ventoinha de arrefecimento
(Podera nao fazer parte do seu produto.)

ventoinha de arrefecimento continua a
uncionar cerca de 20-30 minutos depois do
orno ter sido desligado.

Se tiver cozinhado através da programagao do
temporizador do forno, a ventoinha de
arrefecimento serd também desligada do final
do tempo de cozedura, juntamente com todas
as fungdes.

1 Ventoinha de arrefecimento

2 Painel de controlo

3 Porta

A ventoinha de arrefecimento incorporada arrefece
tanto o compartimento embutido como a frente do
produto.

16/PT

Verificacao final

1.

Operar o produto..

2. Verifique as fungdes.
Eliminagao do produto velho

Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instruges expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe 0
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.
Para impedir que a grelha de arame e o tabuleiro
dentro do forno danifiqguem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

N&o utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
OU mover 0 produto.

Nao pouse qualquer objecto sobre o produto e
eslogue-0 na posigao vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.




I Preparacdes

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajudé-lo(a)-&o a utilizar o
seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar
energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor

escura no forno, visto que a transmissao de calor

sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operagao de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
descrigao da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato apds o outro. O forno
ainda estard quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

Uso inicial
Ajuste da hora

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor.

Prima as teclas @/ para definir a hora apds o forno

ter sido ligado a corrente elétrica pela primeira vez.

Para modelos de controlo digital, toque =
primeiro e, depois, utilize ®/ para definir
la hora do dia.

Confirme a definigao tocando no simbolo € e espere
4 segundos sem tocar em qualquer tecla, para
confirmar.

©
o

12 11 10 9 8 7

1 Tecla de ajuste

2 Simbolo do teclado

3 Simbolo do relégio

4 Simbolo de alarme de volume (Poderd ndo fazer
parte do seu produto.)

5 Simbolo de modo ecoldgico

6 Tecla mais

7 Tecla menos

8 Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

e a hora inicial ndo for definida, o reldgio
iniciara a partir das 12:00 e serd exibido o
imbolo ©. Este simbolo desaparecera
quando a hora estiver ajustada.

iI°)

s definigbes de hora atuais s&o canceladas
m caso de falha de energia. Precisardo de
er reajustadas.

@)

Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
etergentes ou materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

B2

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
hdmido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da

produgio serd queimado e removido.

ATENCAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagdo.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do,
forno quente.

B
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Forno eléctrico

1.

> w

SRSl

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posicéo Estdtica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 19.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 19

Forno com grelhador

1.

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do

forno.
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Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grelhador, pdgina 24.
Funcione o forno por cerca de 15 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grelhador, pdgina 24

Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que o
coémodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.




E Funcionar com o forno

Informacgdes gerais sobre cozer, assar e

ATENGAO
As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagdo.

relhar no forno

Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do,
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
'que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

Use da melhor maneira possivel 0 espago na
prateleira.

Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

Seleccione a posico correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posicao da prateleira quando o forno estiver
quente.

Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

Temperar o frango inteiro, o perti e grandes
pecas de carne com molhos tais como sumo de
lim&o e pimenta preta antes da cozedura,
melhorard os resultados da mesma.

Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso Se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ss0s.

Cada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne é cortada.

0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam
rapidamente com uma cor acastanhada, levemente
tostados e ndo ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como os legumes com um
elevado teor de dgua, tais como os tomates e as
cebolas, sdo particularmente apropriados para serem
grelhados.

Distribua as pegas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espaco
coberto n&o exceda o tamanho do aquecedor.
Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Para poder deslizar o
tabuleiro de pastelaria, este deve possuir um
tamanho que cubra a drea de grelhar por inteiro.
Este tabuleiro podera ndo ser fornecido com o
produto. Adicione alguma dgua no tabuleiro para
uma limpeza mais fécil.

Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico

Seleccionar a temperatura e 0 modo de funcio-
namento

Botéo da fungéo
Botdo do termdstato

1. Defina 0 botéo de fungéo para o modo de
funcionamento pretendido.

2. Defina o botdo de temperatura para a temperatura

pretendida.
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» 0 forno aquece até a temperatura ajustada e
mantém-se ali. Durante o aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.

Desligar o forno eléctrico

Rode o botfo da funcéo e o botéo de temperatura para
a posicéo off (superior).

E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a secgo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

(Varia dependendo do modelo do produto.)

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior)

Os aquecimentos superior € inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s9 tabuleiro).

'Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas 0 aquecimento inferior esta
em funcionamento. E apropriado para
pizza e 0 consequente alouramento
dos alimentos a partir de baixo.

Esta fungdo pode ser utilizada
também para a limpeza a vapor facil.

=0
=
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'Fan supported bottom/top heating'
(Aquecimento inferior/superior ajudado pela
ventoinha)

0 aquecimento superior, inferior e
% mais a ventoinha (na parede
posterior) estdo em funcionamento. O
ar quente é uniforme e rapidamente
distribuido pelo forno através da
ventoinha. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s0 tabuleiro).

'Full grill' (Grelhador completo)

www ] Agrelha larga no tecto do forno esta

em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de
alimento.

e (oloque porgdes grandes ou de
médio tamanho na posicéo
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

'Grill+Fan' (Grelhador + ventoinha)

W 0 efeito de grelhar ndo é tao forte

% como com o grelhador completo

e (oloque porgdes pequenas ou de
médio tamanho na posicéo
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para

grelharem.
e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.
Booster
A Esta fungo é usada para aquecer
N\ rapidamente o forno, ndo é

apropriada para cozer alimentos.

e Seleccione a temperatura
pretendida apds seleccionar
esta fungdo. A luz da
temperatura acende € o forno é
aquecido.

e Aluz apaga-se apGs 0 processo
de aquecimento estar
concluido. Agora seleccione a
func@o pretendida para cozer 0s
seus alimentos.



Usar o relégio do forno

1 23 4 5 6

bl ol o &

12 11 10 9 8 7

1 Tecla de ajuste

2 Simbolo do teclado

3 Simbolo do relégio

4 Simbolo de alarme de volume (Poderd ndo fazer
parte do seu produto.)

5 Simbolo de modo ecoldgico

6 Tecla mais

7 Tecla menos

8 Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura

11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

0 tempo méaximo que pode ser definido para o
inal da cozedura é de 5 horas e 59 minutos.
0 programa sera cancelado em caso de falha
eléctrica. Tera que reprogramar o forno.

&

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor. Deverd esperar
algum tempo para que as definicdes sejam
aplicadas.

1o

Se ndo for feita uma definicdo de cozedura, a
hora do dia ndo pode ser ajustada.

0 tempo restante sera exibido, logo que seja
iniciada a cozedura.

RIS)

Cozinhar especificando o tempo de cozedura;

Pode ajustar o forno para que pare no final do tempo

especificado, definindo o tempo de cozedura no

temporizador.

1. Selecione a fungéo de cozedura.

2. Toque em € até que o simbolo =l aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

3. él)ustar 0 tempo de cozedura com as teclas Q/

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo
[Pl ¢ a fatia de tempo seréo exibidos no mostrador de
forma continua.

4. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botéo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo s&o acesas. O

tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

Definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia;

Apés definir o tempo de cozedura no temporizador,

pode definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia.

1. Selecione a fungéo de cozedura.

2. Toque em € até que o simbolo =1 aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

3. éi)ustar 0 tempo de cozedura com as teclas @/

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[21 sera exibido no mostrador de forma continua.

4. Toque em €9 até que o simbolo = aparega no
mostrador do final de tempo de cozedura.

5. Para ajustar a hora de fim de cozedura, pressione
as teclas @/ ©

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[21 mais o simbolo = e serdo exibidos no mostrador

de forma continua. Logo que a cozedura comece, 0

simbolo =1 desaparecera.

6. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botéo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inicio subtraindo o

tempo de cozedura a hora de fim de cozedura que

definiu. O modo de funcionamento selecionado é

ativado quando comega o tempo de inicio da cozedura

¢ 0 forno aquece até a temperatura definida. Mantera
esta temperatura até o fim do tempo da cozedura.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo s&o acesas. O

tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar
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a saber facilmente a proporg&o de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

7. Apds o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor € o sinal de alarme
soara.

8. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar o alarme, basta premir qualquer tecla. O
alarme serd silenciado e passara a ser exibida a
hora atual.

Se premir qualquer tecla no final do
periodo do alarme, o forno recomegaré a
uncionar. Rode o botdo da temperatura e
o hotdo de fungéo para a posigéo "0"
(desligado) para desligar o forno de
forma a evitar que volte a funcionar no
final do aviso.

Ativar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizagdo do forno ativando a fungéo de

blogueio das teclas.

1. Toque em B ate que 0 simbolo & aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligad%apareceré no visor.

2. Toque na tecla & para ativar o blogueio de teclas.

» Uma vez ativado o blogueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € o simbolo de ()

permanece aceso.

s teclas do forno ndo funcionam quando a
ungao de blogueio das teclas estd ativada. O
blogueio das teclas ndo serd cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de teclas

1. Toque em B ate que 0 simbolo & aparega no
mostrador.

» "0n" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative o bloqueio de teclas premindo a tecla S)

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Ajustar o reldgio de alarme

Pode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozedura.

0 reldgio de alarme ndo influencia as fungdes do forno.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, € Util

quando quer virar o alimento no forno num certo ponto

da cozedura. O temporizador fard um sinal audivel no

final do tempo definido.

1. Toque em €9 até que o simbolo £ apareca no
mostrador.
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0 tempo méaximo do alarme pode ser de
23 horas e 59 minutos.

2. Défina a duracdo do alarme usando as teclas @
/.

s teclas de fungéo para tom de alarme,
hora do dia, brilho do visor e de
emperatura devem estar na posigao 0
(DESLIGADAS).

» O simbolo £) permancera aceso e o tempo do

alarme aparecerd no visor, uma vez definida a hora do

alarme.

3. No fim do tempo do alarme, o simbolo £
comegard a piscar € o sinal do alarme sera ouvido.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soard durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla.

» O alarme sera silenciado e passard a ser exibida a

hora atual.

Cancelar o alarme;

1. Toque em €D até que o simbolo 2 apareca no
mostrador, para cancelar o alarme.

2. Mantenha premida a tecla Qaté que aparega
“00:00".

hora do alarme serd exibida. Se a hora do
larme e o tempo de cozedura forem definidos
onjuntamente, serd exibido o tempo mais
curto.

Alterar o tom do alarme
1. Toque em 5= até que o simbolo <14 aparega no
mostrador.
2. éguste 0 tom de alarme desejado com as teclas
/9.

3. 0 tom que definiu serd ativado dentro de um curto
periodo de tempo.

» 0 tom do alarme seleccionado aparecera como "b-

01", "b-02" ou "b-03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu anteriormente:

1. Toque em &= até que o simbolo ©® aparega no
mostrador.

2. Defina a hora do dia com as teclas @/ ©.

3. Ahora que definiu serd ativada dentro de um
curto periodo de tempo.

Modo econdmico

Pode poupar energia com 0 modo econémico ao

cozinhar, definindo o tempo de cozedura no forno.



Este modo completa a cozedura com a temperatura

interna do forno, desligando os elementos de

aquecimento ar]t_es de terminar o tempo de cozedura.

1. Toque em 2= até que o0 simbolo eco apareca no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Ative 0 modo econdmico tocando na tecla @.

» Uma vez ativado o blogueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor e 0 simbolo eco permanece

aceso.

Desativar o Modo econémico

1. Toque no simbolo 8= até que 0 simbolo eco
aparega no mostrador.

» "0n" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 modo econémico tocando na tecla ©.

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Niirierd do
tabuisiro

Um tabuleiro Tabuleiro padrao”
tabuleiro

Acessdrio 3 utilizar

funcionamento

Definir o brilho do mostrador

(Esta funcionalidade é opcional. Podera ndo fazer

parte do seu produto.)

1. Toque — Até que d-01 ou d-02 ou d-03
aparegam no mostrador para acertar o seu brilho.

2. Defina o brilho desejado com as teclas @/ ©

» O brilho que definiu seré ativado dentro de um curto

periodo de tempo.

Tabela de tempos de cozedura

Os tempos neste capitulo servem como guia.

0Os tempos podem variar devido a temperatura

o alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

Cozer no forno e assar
A 12 prateleira do forno é a prateleira do

icao da
prateleira

gretha de arame

Bolos pequenos Tabuliopadide” | 0 ] |

Bolb foto Um tbilaio |
de tiameto nagreha
toarame’

Formade mela
redonda com 26 em

25..35

Un tabuleiro Tabuleiroparadoces® | [] ] 8 | 180 ] 2530
e ow
Pastelaria fina Umtabule;ro Tabueiopadd | 5] | 2 | 200 | 25 .35

termento
vidro/metdlica na
grelha de arame™

Tabuletro padray”

U lableiro

Bife (inteiro) Um tabulgiro
[Rosbife

. hukopadio
Tabuleiro padréo®

Pernade
Boregn
Frango assado Um tabuleiro
(1,8-2kg)

Tabuleiro padréo®

P s S e U tabulsing Tabuletro padray”

Tabu;elm padrao | :
duisada 180
'
190
1

=

30..40

“-

 lbokeepedeo 1 L] ¢ 2 1 20 o0

190

25 min.
250/max,
depois 180 ..

Shimin 220
depois 180

15 min. 60 ... 80
250/max,

depois 180 ..

2hmin
250imax,
depols 180
100

180 240

Tobueiropadro” | {&] | 8 ] 20 | 20.30

Supere se gue siectie o pré aguscinento para tados os ainientos.
* Lstes acecsrrios poderad nao ser fameaidos com o prodite.

1 Eefes nressanios nao s80 foinecidos eom o prodito Saa acecsirine auie extin dishonivels comsicialmente.

23/PT



Bancada para refeiges de teste
As refeicBes sdo preparadas nesta bancada em
conformidade com a EN 60350-1 para que 0s

Namero do
tabulelro

Bolo fofo Um tabuleiro Forma de mola

redonda com 26
arame**

Tabdemaca | Unibuleirg Prato metalcn

preto redonde

com el emae

didmeliona
graliade arane

Bolo seco Um tabuleiro Tabuleiro padréao*
fridvel
Bolas U fabuleirg Tabiileln padiag?
peglienos
cm de didmetro
na grelha de
Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessorios poderédo nao ser fornecidos com o produto.

Acesstrina Modo de
utillzar funclonamento

institutos responsaveis pelo controlo possam testar o
produto com uma maior facilidade

Posicao da
prateleira

Temperatura

** Estes acessorios ndo sao fornecidos com o produto. S&o acessdrios que estdo disponivels comercialmente.

Conselhos para cozer bolos

e Seo bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

e Se 0 bolo for himido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

e Se o bolo estiver escuro em cima, coloque-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria
Se 0 pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, dleo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste
atencéo se a espessura do pastel que preparou
ndo excede a profundidade do tabuleiro.

e Sea parte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo esta muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.
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Cozinhe o pastel de acordo com o modo e
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
parte do fundo continuar a ndo ficar

acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

e Seos pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservardo o sumo do prato.

e Seum prato de legumes ndo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados e coloque-0s no forno.

Operar o grelhador

ATENCAO
Feche a porta do forno ao grelhar.
As superficies quentes podem causar

queimaduras!

Ligar o grelhador

1. Rode o botdo de funcéo até o simbolo de
grelhador pretendido.

2. Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.

3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador
1. Rode o botdo da fungo para a posigéo Off (topo).



Os alimentos que ndo sdo apropriados
& para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.
N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

prateleira 0y aprox.
borrego
dependendo da espessura
*Pré-aquecer durante 5 minutos
**Se a temperatura da grade do seu produto ndo puder ser ajustada, a grade funcionard na temperatura recomendada.
As refeicBes sdo preparadas nesta bancada em institutos responsaveis pelo controlo possam testar o
conformidade com a EN 60350-1 para que 0s produto com uma maior facilidade

Alimento Acessirio a utilizar Posicao da Temperatura £C) Tempo de
prateleira cozedura {aprox.
£m min.

Torrada Grelha de arame 1.3 min,

Almondeaas lcame Gielna de arame 4 250 25 05 min
davaca) 12em

pedacos

Sugere-se que efetue o pré-aquecimento de 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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E Manutencao e cuidados

Informacoes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefega antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use dgua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e seque-0 com um
pano Seco.

e Apds a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e NZo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direccao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho, jé que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e 0s botbes de controlo com um pano
himido e seque-0s.

Se 0 seu produto estiver equipado com
botes/teclas, ndo remova as teclas de
controlo para limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!
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Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia dependendo

do modelo do produto.)

(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer

parte do seu produto.)

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgao contraria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,

uxando-a para si

Paredes cataliticas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer
parte do seu produto.)
As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderéo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem ser limpas.
Gragas a sua estrutura perfurada, as superficies
cataliticas absorvem a gordura e, quando a superficie
atinge o ponto de saturagio, comega a brilhar. Nesse
d bstituica

Limpeza a vapor facil
Assegura a limpeza facil porque a sujidade (recente ou
incrustada) é amaciada com o vapor que se forma
dentro do forno e a dgua que cai pela condensagio
nas superficies internas do forno.

1. Remova todos os acessdrios de dentro do forno.



2. Verta 500 ml de &gua para o tabuleiro do forno e
cologue-o na 22 prateleira do forno.

3. Ajuste o forno para 0 modo de limpeza a vapor
facil e executar a 100 ° C por 25 minutos.

4. Abra a porta e limpe a superficie interna do forno
com uma esponja ou pano humido.

5. Para limpar a sujidade persistente, use agua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
€sponja macia e seque-0 com um pano Seco.

Durante 0 modo de limpeza facil a vapor,
la dgua que se encontra no tabuleiro para
lamolecer ligeiramente os
residuos/sujidade existentes na cavidade
do forno evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do forno.
Consequentemente, é possivel que
escorra dgua ao abrir a porta do forno.
Limpe os vestigios de condensagdo assim
que a porta do forno for aberta.

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use agua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 CoM Um pano Seco.

Nao use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metalicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-os para baixo, conforme ilustrado
na figura.

1 Porta

2 Blogueio da dobradiga (posicéo fechada)
3 Forno

4 Blogueio da dobradica (posi¢ao aberta)

4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega
de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

(Esta funcionalidade é opcional. Podera ndo fazer
parte do seu produto.)

0 painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

1. Abra aporta do forno.
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2. Empurre para si e remova parte plastica instalada
na secgao superior da porta frontal..

3. Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o
painel de vidro (1) mais interno na direccéo A e
empurre-0 na direccéo B.

1 Painel de vidro mais interno

2% Painel de vidro interno (Podera nao fazer parte do

seu produto.)

4. Se 0 seu produto estiver equipado com um painel
de vidro interior(2) ; Repita 0 mesmo
procedimento para remover o painel de vidro
interno (2).

5. O primeiro passo para a recolocagéo da porta é
reinstalar o painel de vidro interno (2). Coloque 0
canto chanfrado do painel de vidro para que ele

se encaixe no canto chanfrado da ranhura plastica.

(Se 0 seu produto estiver equipado com um painel
de vidro interior). O painel de vidro interno (2)
deve ser instalado na ranhura plastica préxima ao
painel de vidro mais interno (1).

6. Ao instalar o painel de vidro mais interno (1),
certifique-se que a parte pintada do painel fica
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voltado para o painel de vidro interno. E
importante assentar o canto inferior do painel de
vidro mais interno (1) dentro da ranhura de
plastico inferior.

7. Empurre a parte de pléstico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.

Substituir a lampada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lAmpada do forno,
certifique-se que o produto esta desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

A lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificagdes técnicas, pdgina 11 para

detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

A posicdo da lampada pode variar daquela da
igura.

A lampada usada neste aparelho ndo é
adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de

ajudar o utilizador a ver os alimentos.

s lampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condicdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a
remover,

w

Se a sua lampada do forno for do tipo (4),
apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado
na figura, e substitua-a.



Instale a tampa de vidro.
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Resolucdo de problemas

0 forno emite vapor quando em utiliza

n&o 6 uma avaria.

e Quando as partes metdlicas sio aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo 6 uma
avaria

e 0 fusivel principal estd queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-o0s ou recoloque-0s.
* O produto no estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagéo da ficha.

e Alampada do fomo estd fundida. >>> Substitua a lampada do forno.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, subst/tua -0S ou recoloque 0s fusiveis.

0 forno ndo aguece
. Pode ndo estar deflnldo para uma fungéo de cozedura e/ou temperatura especificas. >>> Defina o forno
para uma fungao e/ou temperatura especificas.
¢ Nos modelos dotados de temporizador, 0 mesmo nZo estd ajustado. >>> Ajuste o tempo.
(Nos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o forno de microondas.)
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

e Anteriormente, ocorreu alguma falha eléctrica. >>> Ajuste a hora/ Desligue e ligue novamente o
produto.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu 0
produto se ndo puder resolver os problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta
secgao. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologfa. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacién del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacidn de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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H Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e Este aparato podra ser utilizado
por ninos mayores de 8 anos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
resgos.

Los ninos no deben jugar con el
aparato. Los ninos no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.

Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles danos derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dafio visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.



Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra 'y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compariia
no se hara responsable de ningdn
dafno que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafiado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un

enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

e | a superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica en contacto con la
superficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
dafnadas.

e No permita que el cable de

alimentacion quede atrapado

entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal

autorizado y cualificado cualquier

operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

e En caso de dafios, apague el

aparato y desconéctelo de la red

eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del

fusible sea compatible con el

aparato.

Seguridad del producto

e ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
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temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

e Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.

e Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos

calentadores del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

e No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

¢ No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
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parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafios debido a
la acumulacion de calor.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

(Varfa en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de Ia rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
igui il




ADVERTENCIA: Asegurese de que
el cable de alimentacion del
aparato esté desenchufado o de
que el disyuntor esté apagado
antes de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir una
descarga.

El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa
para evitar un sobrecalentamiento.

= Para evitar riesgos de incendio:

puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Coloque el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio o de la olla de
cocina para evitar el riesgo de
tocar los elementos calefactores
del horno. Nunca use el papel
para hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No cologue el
papel para hornear directamente
en la base del horno.

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta darios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disenado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.
PRECAUCION: Este
electrodomeéstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar
toallas, pafnos de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.
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e [l fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso o0 manejo
inadecuados.

e £l horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifios

e ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequenos alejados.

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | os aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con €l.

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.
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e (uando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningln objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
dafnadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de ofros
tipos al final de su vida dtil. LIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electrnicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e | os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segin
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general

Resumen

1 Panel de control 6 Motor del ventilador (tras la placa de acero)
2 Rejilla de alambre 7 Piloto

3 Bandeja 8 Elemento calentador superior

4 Asa 9 Posiciones del estante

5 Puerta

Mando de funcién
Temporizador digital
Mando del termostato
Piloto del termostato

B w N =
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncion del modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el
manual del usuario no esté presente en su
producto.

Manual del usuario

2. Bandeja estandar

Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamaro.

—y

3. Bandeja profunda
Se utiliza para preparar pasteles, asados de gran
tamaro y platos jugosos, y para recoger la grasa
resultante del asado a la parrilla.

4.  Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.
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Colocacidn correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

(Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

Los estantes telescopicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.

Cuando utilice la bandejay la rejilla de alambre
junto con los estante telescopicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescdpico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja.




Especificaciones técnicas

Voltaie/frecuiencia 220-240V - 50 Hz

Tipo de cable / seccion N HOSV-FG
Il

Dimensiones externas (altura/anchura/profundidan 505 mm/594 mm/567 mm

Dimensiones de instalacion (altura/anchura/profundidad) | **590 o bien la tecla 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Horno principal Horno multifuncion

Lémpara interna

Uonstimo energetico del gratinador

" Informacion basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion, en funcién de si las
funciones pertinentes estén disponibles en el aparato o no. 1: Coccidn con ventilador "eco”, 2: Coccién
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y
superior.

**Vea Instalacion, pdg. 12.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar L os valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. compafia se obtienen en condiciones de

laboratorio de acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden variar en
funcion de las condiciones de funcionamiento
y entorno del aparato.

Las ilustraciones presentes en el manual son
lesquematicas y es posible que no se
correspondan exactamente con su producto.
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K] Instalacion

La instalacién del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedara anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacion, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un

riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

El aparato ha sido disefiado para su instalacion en los
armarios de cocina disponibles en el mercado. Es
preciso dejar una distancia de seguridad entre el
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aparato y las paredes de la cocina y los muebles. Vea

la ilustracion (valores en mm).

e |as superficies, laminados sintéticos y adhesivos
utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C
€omo minimo).

e | os armarios de cocina deben colocarse
nivelados y fijarse.

e Sihay un cajon bajo el horno, es preciso instalar
un estante entre el horno y el cajon.

e | transporte del aparato debe llevarse a cabo
entre dos personas como minimo.

e Mantenga el horno alejado de las ranuras para
manipularlo por ambos lados para poder moverlo.

e Antes de instalar el producto, retire todos los
materiales y documentos del interior.

e | 0s muebles de cocina deben cumplir con las
dimensiones indicadas en la siguiente figura. En
la parte trasera de los muebles de cocina, se
debe efectuar una abertura con las dimensiones
indicadas en la siguiente figura para garantizar
una ventilacion suficiente.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
parato incrementara el consumo de energia

de los aparatos de cocina.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato.




594

min.
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Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.

Conexidn eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de

toma de tierra y protegida por un disyuntor en

miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en

la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un

electricista cualificado la instalacion de la toma de

tierra mientras utiliza el aparato con o sin un

transformador. Nuestra compaiia no se hara
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responsable de ningun dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
sera realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza sblo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacién
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.




PELIGRO:
FEl cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con

piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e | os datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. Abra la puerta frontal para ver la
placa de tipo.

e I cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la “Tabla de
especificaciones".

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Gonexion del cable de alimentacion

I realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la linea/salida de enchufe
apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodomeéstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacién eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de él), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.

Si el aparato se acompafia de un cable:

- BLOGUE DEL
TERMINAL
AZUL
MARRGN
Py
Jr— | CABLE ELECTRICO

2. En caso de conexién monofésica, conecte los
hilos de la forma que se indica a continuacion:

Cable marrén/negro = L (fase)
Cable azul/gris = N (Neutro)

Cable verde/amarillo = )

» 0 bien la tecla

e (Cable gris/negro = L (fase)

e (able azul/marrén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = ) @ (Tierra)

Instalacion del producto

1. Introduzca al horno en el armario, alinéelo y fijelo,
asegurandose de que el cable de alimentacion no
haya sufrido dafios ni haya quedado atrapado.

(Tierra)

Fije el horno con 2 tornillos de la forma que se indica
en la ilustracion.

Después de la instalacion, asegurese de que los
tornillos estén suficientemente apretados y de que el
horno no se mueva. El horno puede volcarse durante
el uso si no se instala segun las instrucciones y si los
tornillos no estan suficientemente apretados.
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Para aparatos dotados de ventilador (Puede que
no esté presente en su producto.)

1 Ventilador
2 Panel de control
3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el interior del
armario empotrado como la parte frontal del aparato.

El ventilador sigue en funcionamiento durante
20 0 30 minutos una vez apagado el horno.

Si ha utilizado el temporizador del horno para
cocinar, el ventilador se desactivara al final de
tiempo de coccidn junto con todas las demas
funciones.
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Comprobacion final
1. Utilizar el producto.
2. Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato

e Guarde la caja de carton original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de carton original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o carton grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

e Paraimpedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno darien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicion de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

e No utilice la puerta ni el asa para elevar o mover
el aparato.

No cologue ninguin objeto sobre el aparato y
esplacelo en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
| fin de identificar posibles dafios producidos
urante el transporte.




ﬂ Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
sera mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e  Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechard que el horno estara ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Uso por primera vez
Ajuste de la hora

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los
simbolos relacionados apareceran en el visor.

Puse las teclas @"—"© o "+" (5/6) para fijar la hora
del dia en que el horno se ha energizado por primera
VEZ.

Para los modelos con control tactil, toque =
primero y luego use ®/© para ajustar la
hora del dia.

Confirmar el ajuste presionando € el simbolo y
esperar 4 segundos sin tocar ninguna tecla para
confirmar.

é
e

12 11 10 9 8 7

1 Tecla de ajuste

2 Simbolo de bloqueo de teclas
3 Simbolo del reloj

Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)

5 Simbolo del modo Eco

6 Tecla mas

7 Tecla menos

8 Simbolo temporal pi

9 simbolo de alarma

10 Simbolo de hora de finalizacién de la coccién
11 Simbolo de tiempo de coccion

12 Tecla de programa

i la hora inicial no est fijada, el reloj
uncionard empezando desde las 12:00 y se
mostrara el simboloC. El simbolo
desaparecera una vez la hora esté establecida.

En caso de corte del suministro eléctrico los
justes actuales de la hora son cancelados.
Necesita ser reajustado

Primera limpieza de la unidad

| a superficie podria resultar dafiada por la
ccién de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn

objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.
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ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno eléctrico

1.

2.
3.
4

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la posicion Static (Estatico).
Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Como utilizar el horno eléctrico, pdg. 19.

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.
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6.

Apague €l homo; vea Como utilizar el horno
eléctrico, pdg. 19

Horno gratinador

1.

2.
3.

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Como utilizar el gratinador, pdg. 25.

Deje el horno en funcionamiento durante 15
minutos.

Apague el gratinador; vea Como utilizar el
gratinador, pdg. 25

Es posible que el horno emita humo y olores
urante un par de horas la primera vez que se
aliente. Esto es bastante normal. Asegurese

de que la habitacion esté bien ventilada para

permitir la salida del humo 'y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




[ Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0j0s.

Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metdlicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio o moldes de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la bandgja.

e (oloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicion de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por gjemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la carne se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la came.

e | os pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados o aves, éstas se

doran rapidamente, cobran una agradable costra y no

Se secan. Las piezas planas, las brochetas y las

salchichas, asi como las verduras con un alto

contenido en agua (p. €j. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologque la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. La bandeja
de horneado a introducir debe tener el tamario
suficiente para cubrir toda el &rea de horneado.
Es posible que esta bandeja no se suministre
junto con el electrodoméstico. Ponga un poco de
agua en la bandeja de horneado para facilitar su
posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para el
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sélo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico

Seleccion de temperatura y del modo de funcio-
namiento

1 Mando de funcion
2 Mando del termostato

1. Sitde el mando de funcién en el modo de
funcionamiento deseado.
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2. Fije el mando de temperatura a la temperatura
deseada.

» El'horno se calienta hasta alcanzar la temperatura

ajustada y la mantiene. Durante el calentamiento, el

piloto de la temperatura permanece encendido.

Apagado del horno eléctrico

Ponga los mandos de funcion y de temperatura en la
posicion de apagado (posicién superior).

Posiciones de los estantes (para modelos con
parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de
alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de
alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en
contacto con la pared trasera del horno. Deslice la
parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante
y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin
de gozar de un buen rendimiento de gratinado.

(Varia en funcion del modelo del producto.)

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.

Calentamiento superior e inferior

El calentamiento superior ¢ inferior
esta en funcionamiento. Los
alimentos se calientan
simultaneamente desde arriba y
desde abajo. Por ejemplo, este modo
de calentamiento es adecuado para
bizcochos, piezas de reposteria, 0
bizcochos y guisos en moldes de
horno. Cocine con una sola bandeja.
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Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior esta en
funcionamiento. Es adecuado p.gj.
para pizzas y para el posterior dorado
de los alimentos desde la parte
inferior.

Esta funcion debe usarse también
para facilitar la limpieza al vapor
también.

Calentamiento superior/ inferior con ventilador

)

Las fuentes de calor superior e
inferior mas el ventilador (en la pared
posterior) estan activados. El
ventilador distribuye el aire caliente
de forma uniforme y rdpida a través
del horno. Cocine con una sola
bandeja.

Gratinador grande

YWwW

El gratinador grande situado en el
techo del horno esta en
funcionamiento. Es adecuado para
asar a la parrilla una gran cantidad de
carne.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de tamario grande o
mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Gratinador-+ventilador

w

R

El efecto de gratinado no es tan

fuerte como con el gratinador grande.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de pequefio 0
mediano tamafio en la posicion
correcta en la bandeja bajo el
gratinador.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.



Funcion de refuerzo

A m Esta funcion se utiliza para calentar

N\ rapidamente el horno, no es apta
para cocinar alimentos.

e Tras seleccionar la funcion,
seleccione la temperatura que
desee. La luz de la temperatura
se enciende y el horno se
calienta.

e |aluzse apaga unavez
completado el proceso de
calentamiento. A continuacion,
seleccione la funcién que desee
para cocinar sus alimentos.

Uso del reloj del horno

1 23 4 5 6

® <) eco

Pl o &
12 11 10 9 8 7
1 Tecla de ajuste
2 Simbolo de bloqueo de teclas
3 Simbolo del reloj
4 Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)
5 Simbolo del modo Eco
6 Tecla mas
7 Tecla menos
8 Simbolo temporal pi

9 simbolo de alarma

10 Simbolo de hora de finalizacién de la coccién
11 Simbolo de tiempo de coccion

12 Tecla de programa

El tiempo maximo que puede fijarse para la
inalizacion del proceso de coccion es de 5
horas y 59 minutos.

El programa no se cancelaré en caso de corte
del fluido eléctrico. Debe reprogramar el
horno.

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los

imbolos relacionados apareceran en el visor.
Debe esperar unos instantes a que los ajustes
se hagan efectivos.

i no se realiza ningun ajuste de coccion, no
s posible ajustar la hora del dia.

El tiempo de coccién se mostrard una vez se
inicie la coccion.

Coccidn ajustando el tiempo de coccion:

Puede ajustar el horno de forma que se detenga al

final del tiempo de coccidn especificado ajustando el

tiempo de coccidn en el reloj.

1. Seleccione la funcién para la coccion

2. Toque O hasta que aparezca el simbolo Plenla
pantalla para el tiempo de coccion.

3. Ajuste la hora de coccion con las teclas @/ ©

» » Una vez que se establece el tiempo de coccion, el

simbolo 1= aparecerd en la pantalla continuamente.

4. Introduzca el plato en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccion

» El tiempo de coccién empieza la cuenta atrés en el

visor cuando empieza la coccion y todas las partes del

simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La

hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes

iguales y cuando la hora de cada parte termina, el

simbolo de esa parte de apaga. Asf usted puede

entender la relacion entre el tiempo de coccion

restante y el tiempo de coccion total facilmente.

Ajuste la hora de finalizacion de la coccién para

mas tarde:

Una vez haya ajustado el tiempo de coccion en el reloj,

podra retrasar la hora de finalizacion de la coccion.

1. Seleccione la funcién para la coccion

2. Toque O hasta que aparezca el simbolo Plenla
pantalla para el tiempo de coccion.

3. Ajuste la hora de coccion con las teclas @/ ©

» » Una vez la Hora de Cocciin estd ajustada, el

simbolo 2 aparecera en el visor continuamente.

4, Tocar €9 hasta que aparezca el simbolo Slenla
pantalla para el final del tiempo de coccion.

5. Pulse las teclas @ /O para ajustar la finalizacion
de la hora de coccion.

» » Una vez que se establezca el tiempo de coccidn, el

simbolo [Pl y el simbolo = aparecerd en la pantalla

continuamente. En cuanto comience la coccidn, el

simbolo =1 desaparecera.
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6. Introduzca el plato en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccion

» El temporizador del horno calcula

automaticamente la hora de inicio restando el

tiempo de coccidn de la hora de finalizacion de la
coccion que haya fijado. A la hora de inicio del
periodo de coccidn, el modo de funcionamiento
seleccionado se activa y el horno se calienta hasta
alcanzar la temperatura establecida. Esta temperatura
se mantiene hasta la finalizacién del tiempo de
coccion.

» El tiempo de coccién empieza la cuenta atrés en el

visor cuando empieza la coccion y todas las partes del

simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La
hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes
iguales y cuando la hora de cada parte termina, el
simbolo de esa parte de apaga. Asf usted puede
entender la relacion entre el tiempo de coccion
restante y el tiempo de coccion total facilmente.

7. Después de completar el proceso de coccion,
«Fin"aparecera en el visionado y el temporizador
emitird un aviso auditivo.

8. La advertencia acustica sonara durante 2 minutos.
Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla. La advertencia acustica dejara de
sonar y la pantalla mostrard la hora actual.

Si pulsa cualquier tecla una vez la alarma
deje de sonar, el horno reanudard su
uncionamiento. Gire la manecilla de la
temperatura y la manecilla de la funcién
hasta la posicion "0" (apagado) para
apagar el horno para evitar la reoperacion
del horno al final del aviso.

Activacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipulado activando la

funcion de bloqueo de teclas.

1. Tocar 8= hasta que aparezca el simbolo Genla
pantalla.

» La pantalla mostrard el mensaje "OFF" (desactivado).

2. Pulse® para activar el bloqueo de teclas.

» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla

mostrara el mensaje "On" (activado) y el simbolo &

permanecerd iluminado.

Las teclas del horno no estan operativas
cuando el bloqueo de teclas esta activo. El
blogueo de teclas no se cancelara en caso de
fallo del suministro eléctrico.

Para desatﬂivar el bloqueo de teclas, pulse
1. Tocar 5= hasta que aparezca el simbolo Grenla
pantalla.
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» «Encendido" aparecera en el visor.
2. Inhabilite el bloqueo de teclas pulsando la tecla

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" (desactivado)
una vez se haya desactivado el bloqueo de teclas.

Ajuste del reloj alarma
Puede utilizar el temporizador del aparato como
alarma o recordatorio, ademéas del programa de
coccion.
El reloj alarma no tiene ninguna influencia sobre las
funciones del horno. Se utiliza tinicamente como un
aviso. Por ejemplo, resulta Util cuando desee dar la
vuelta a los alimentos que estan en el horno una vez
transcurrido cierto tiempo. El temporizador le dard una
advertencia de audio al final del tiempo programado.
1. Tocar € hasta que aparezca el simbolo £ en la
pantalla.

El tiempo maximo de alarma es de 23
horas y 59 minutos.

2. Establecer la duracion de la alarma mediante las
teclas @/ ©

Las teclas de funcion para tono de
alarma, hora del dia, mostrar brillo y las
eclas de temperatura deberian estar en
la posicién O (APAGADO).

» El simbolo £) permanecerd encendida y el tiempo de

alarma aparecera en la pantalla una vez que se

establece la hora de alarma.

3. Alfinal del tiempo de alarma, el simbolo £)
empezara a parpadear y la alarma acustica
sonara.

Apagado de la alarma

1. La advertencia acustica sonara durante 2 minutos.
Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla.

» La advertencia acustica dejara de sonar y la pantalla

mostrard la hora actual.

Cancelar la alarma;

1. Toque € hasta que el simbolo £ aparezca en el
visor para cancelar la alarma.

2. Pulse y mantenga la tecla © hasta que se
muestre "00:00".

parecerd el tiempo de alarma. Si el tiempo de

larma y el tiempo de coccidn se ajustan

imultdneamente, la pantalla mostrara el
tiempo mas breve de los dos.

Cambio dgl_tono de la alarma
1. Toque3= hasta que aparezca el simbolo % en la
pantalla.



2. Ajuste el tono de alarma deseado con las teclas
®/0.

3. Eltono que ha seleccionado se activara en poco
tiempo.

» El tono de alarma seleccionado aparecerd en la

pantalla como "b-01", "b-02" 0 "b-03".

Cambio de la hora del dia

Para cambiar la hora del dia previamente fijada:

1. ToqueéE hasta que aparezca el simbolo Oenla
pantalla.

2. Ajuste la hora del dias con las teclas @ /.

3. Eltono que ha seleccionado se activara en poco
tiempo.

Modo econdmico

Puede ahorrar energia con el modo econdmico

mientras cocine ajustando una hora de coccion en el

horno.

Este modo completa la coccidn con la temperatura

interna del horno apagando los calentadores del horno

antes del fin de la hora de coccion.

Ajustar el modo econémico

1. ToqueéE hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF".

2. Habilite el modo econémico tocando la tecla @.

» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla

mostrara el mensaje "ON" (activado) y el simbolo

permanecera iluminado.

Plato Nimero de Accesorio a utllizar
bandeja

Una bandeja Bandeja esténdar*

Bizcochos en
bandeja
Bizcochos 6n
holde
Bizcochos
pequefios
Bizcache
esponioan

Una bandeja Bandsja redonda con
forma de resonts con
un diameted de 26
chenla pamﬁa de
dambies

Una bandeja Bandeja para

p aste Jes*

Galletas

Masa de
tepostey
Masa fuerte
Levadiun
Lasafia

Una bandgja Bande a rectangular
de vidrio/metal sobre
rejilla de alambre™®

| By |
Bandeja estdndar*

Una bandeja

Piza
Filete de ternera
(entero) / Asado

funcionamiento

pandliade glambie
Una bandeja Bandeja esténdar* “

Deshabilitar el modo econdmico

1. Toqueé"E hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

» "ON" aparecera en el visor.

2. Deshabilite el modo econdmico tocando la tecla

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" una vez se

haya desactivado el bloqueo de teclas.

Ajustar el brllo de la pantalla.

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. ToqueE= hasta que d-01 0 d-02 or d-03
aparezca en el visionado para mostrar el brillo.

2. Fije el brillo deseado con las teclas @ /O,

» El tono que ha seleccionado se activard en poco

tiempo.

Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en esta tabla son
una simple guia, ya que pueden variar debido

la temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

Horneado y asado

El primer estante del horno es el estante
nferior.

-
B

Modo de Posicion

de la rejilla

min,
25..30

a0 4

200

200 30.. 40

25 min. 100 ... 120

250/max, A
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continuacion;
180 ... 190



Blornade
cordeto fcocido)

Pollo asado
1,8-2kg)

Pava (5.5 ke Bardeja estandar

Una bandeja Bandgja esténdar®

Bandeja esténdar‘

i 290
continiacion
180 190
15 min.
250/max, A
continuacion;
180...190
25 min
250/mae A
Contiuecion
180 190

60 .. 80

e

Bandepesindar | [ | 3 | 20 | 0.3

Sejecomientla precalenter slempre sl homo.
* B poshile aiie e6tos actesonos o se suministien aon el froducto.

T Befos accesorios 06 6 suministtan con ol producte. Seon sccesoros disponibles an el mercads.

Tabla de coccion para comprobar las comidas
Las comidas de esta tabla de coccion se preparan
segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los
institutos de control la comprobacion del producto.

h
bandeja utilizar
estandar
penuenos estindar
Bizcocho Una bandeja Bandeja redonda
85pONjoso con forma de

resorte con un
Tatbide Una bandefa
manzana

didmetro de 26
Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.

Mado de
funclonamiento

cm en la parrilla
de alambre™”

Plato redonto de
metal fedro con
i digmstio ge
remenhk
paiiade
alambiell

Posicion de la
rejilla

** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.

Consejos para el horneado de bizcochos

e Siel bizcocho estd demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

Si el bizcocho esta himedo, utilice menos liquido
o reduzca la temperatura en unos 10 °C.

Si la parte superior del bizcocho est4 demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

Si el bizcocho esta bien cocido por dentro pero

de coccidn. Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.

Si la masa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandeja.

Si la parte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no estd hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada
en su mayor parte en la zona inferior. Procure
esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa
e  Silamasa estd demasiado seca, incremente la

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Sila parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.

temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo
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Consejos para la coccién de verduras

e  Siel plato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, prepdrelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

3. Encaso necesario, precaliente durante unos 5
minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.

Apagado del gratinador

1. Gire el mando de funcién hasta la posicion de
apagado (posicion superior).

e Silas verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Como utilizar el gratinador

ADVERTENCIA
Cierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Los alimentos no adecuados para el
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sélo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Encendido del gratinador
1. Gire el mando de funcion hasta el simbolo de

gratinado que desee. . 3
2. A continuacion, fije la temperatura que desee para  1abla de tiempos de coccion para el asado a la
el gratinador. parrilla

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Alimento Accesorio a utilizar Posicion de la Temperatura recomendada Tiempo de asado
raiilia o aprox.

Pescado
Poil et
Chuletasdecorders | Panlladeslambe . | 45\ 956 | 90 9Bmin |
Toiner asad
Chuletas de terera
Barl st . mmmEdse L 4 P 3 8 L 3w
* en funcion del grosor

*Precaliente durante 5 minutos

**Si no se puede ajustar la temperatura de la parrilla de su producto, la parrilla funcionard a la temperatura recomendada.

Las comidas de esta tabla de coccion se preparan

segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los

institutos de control la comprobacion del producto.

Alimento Accesorio a utilizar Posicion de la Temperatura (°C) ‘Tiempo de cocoidn
rejllia aproximada (min)

Parrilla de alambre 1.3 min.

4.5
4
4.5
4
4.5

eroeral - 12 plezas
Se recomienda precalentar el horno durante 5 minutos siempre que vaya a asar a la parrilla cualquier alimento.
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E Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

i su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los mandos de
ontrol para limpiar el panel de control.

Puede dafiarse el panel de control.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave 0 esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
acido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una
descarga eléctrica.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
hdmedo y a continuacion séquelos.
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Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales(Varia en fun-
cion del modelo del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto )

. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
d

Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que las paredes laterales internas (A) y/o la
pared trasera (B) de su electrodoméstico estén
recubiertas de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate y una textura
porosa. Las paredes cataliticas del horno no deben
limpiarse. Gracias a su esfructura porosa, las
superficies cataliticas absorben la grasa y una vez se
llenen, comienzan a brillar. En caso de que esto

Limpieza al vapor facil
La funcidn facilita la limpieza porque la suciedad se
ablanda por medio del vapor que se forma en el



interior del horno vy las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores (siempre y
cuando no se espere demasiado tiempo a aplicarla).
1. Retire todos los accesorios del interior del horno.
2. Vierta 500 ml de agua en la bandeja del horno y
coloque la bandeja en el 2° estante del horno.

3. Ajuste el horno a modo de limpieza a vapor facil y
correr a 100 ° C durante 25 minutos.

4. Abra la puerta y pase una esponja o un pafo
hdmedo por las superficies interiores.

5. Elimine la suciedad persistente con un pafo suave
0 esponja humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y pase a continuacion un pafio
SEco.

Durante el modo de limpieza facil con

apor, el agua que se coloca en la
bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporara y
condensara en la cavidad del hornoy en
el cristal interior de la puerta del horno,
por lo que el agua podrd gotear cuando
se abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como se abra la
puerta del horno.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave o una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abra la puerta frontal (1).

2. Abra las abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura.

1 Puerta
2 Blogueo de la hisagra(posicién cerrada)
3 Horno
4 Blogueo de la hisagra(posicion abierta)

3. Abra la puerta frontal hasta la mitad de su
recorrido.

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso

plicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.
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1. Abra la puerta del horno.

2. Tire hace usted y retire la pieza de plastico
instalada en la seccion superior de la puerta
frontal.

3. Levante ligeramente el panel de vidrio més interno
(1) en la direccion A y extraigalo tirando de él en
la direccion B, tal y como se muestra en la
ilustracion.

1 Panel de vidrio mas interno

2 Panel de vidrio interior (Puede que no esté

presente en su producto.)

4. Sisu producto esta equipado con un panel de
vidrio interior (2); repita la operacion para retirar el
panel de vidrio interior (2).

5. El primer paso para volver a montar la puerta
consiste en volver a colocar el panel de vidrio
interior (2). Cologue la esquina biselada del panel
de vidrio de forma que descanse en la esquina
biselada de la ranura de pléstico. (Si su producto
esta equipado con un panel de vidrio interior). El
panel de vidrio interior (2) debe instalarse en la
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ranura de plastico cercana al panel de vidrio mas

interno (1).
6. Alinstalar el panel de vidrio mds interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira
hacia el panel de vidrio interior. Es importante
asentar la esquina inferior del panel de vidrio mas
interior (1) en la ranura de pléstico inferior.
Empuije la pieza de plastico hacia el marco hasta
que escuche un clic.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté

desconectado de la alimentacidn y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

~

La ldmpara del horno es una bombilla eléctrica
especial, capaz de resistir temperaturas de
hasta 300 °C. Mds informacién en
Especificaciones técnicas, pdg. 11. Puede
solicitar ldmparas de horno de recambio a los
agentes de servicio autorizados.

La posicidn de la ldmpara puede variar con
respecto a la ilustracion.

La luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
doméstica. La finalidad de esta lémpara es
ayudar al usuario a ver los productos
alimenticios.

Las ldmparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que soportar
condiciones fisicas extremas como
temperaturas superiores a 50 ° C.

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccidn contraria
a las agujas del reloj para retirarla.




3. Silalampara del horno es de tipo (A) como la
mostrada en la figura siguiente, quitela girandola
como se muestra y reempldcela. Si la lampara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la
figura y reemplacela.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
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Resolucion de problemas

e |aformacién de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
anomalia.

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento,
e |as piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESto no constituye
ninguna anomalia.

e Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitilyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.

e Lalampara del horno esta defectuosa. >>> Sustituya la ldmpara del horno.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.

e Esposible que no esté configurada a una determinada funcion de coccion y/o temperatura. >>>
Configure el horno a una determinada funcion de coccion y/o temperatura.
e Enmodelos equipados con temporizador, éste no se ha ajustado. >>> Ajuste la hora.
(En aparatos provistos de horno microondas, el temporizador controla tnicamente le horno microondas.)
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reinicielos.
(En los modelos con temporizador) El reloj parpadea o el simholo del reloj esta encendido.
e Seha produmdo un corte de suministro eléctrico anterior. >>> A/uste la hora/ Apague el producto y
vuelva a encenaderlo.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No
intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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